LE 

MEDECI. 

^^^CHARITABLE 

ENSEIGNANT LA MANIERE 

de faire & préparer en la maifonauec 
facilitée oeud^fr^;.? j 



facilité 6c peu de frais lësVem;despro! 

fladies/elonladiiii d» 
•ire. 



près à toutes m «*u 
médecin ordinaire. 




W j/. ^^^^^^ 

tmt pour les riches que pour les pdutnes. 

Infemble dVn cfl.t des vftcniîJies & i«e<J/. 
, doit auou chez %,taatM,^ fe' ^ ... 

^^eFi„ poulu ef ^.Wa^ ^ikertilU^^S: 

ment 4» fMhUt. ^ N^-^/ 

aecine de Paris. 
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dffmt fémilicrenient encc>. 
fetit liuttt lajnamereJe 
fiUrt^ prépare^ cn.M(ifte 

ncUmtvt pat itsMnscr fdeles tnttte- 
fins peur tsvtes. fines de malaées , içf- 
^ueh pcfnf^^fiàrefaaU^tfmyoujnJf- 
in'u jt ntn tmlf^ prtndre U peine 

les ptuntTjiiifttfâiu par itcfin jtftimuf 
M fanant eydmmt si je ffé^i^ne ttus les ^ 
leurs etipl/ijîcffrs Bennes waijitis de (f^e 
yille de farts , &atUeuu^ i^He f a«** 
tfWMtT^ quelque diffieuitéêé Va pr(p4t 
fation asciux , mlite medecm %(4(ri*tt* 
yous e/(Uf(àra, n ejmfi tn tifins dedtSiU 
^heures tous apptendta à fatie u$islt(^ 
dm remède fi & autres jeinUâéles. y 9» $ 
,éfheptert\ Us tmdtMmns ihi\ les (ptj- 
fors C drp^tijftts , e fiant ihctfn par iedd 
tncdeçm»Et In ratmsjbei l/s ^jt tn^us, ' 

A % 
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4 Lbctevji 
fims Ctt* àvt^ les ktihm^^ % 4» f^t^ 
; dfs haies, ^Upla€i 7daubw,fu ^Mtte 
- lie» ^ktotua- Un mmhiiEt ceux qni 
devicuientdHX chmpSy Uî-mfdttm Mt 
. T$eMX*Utfr ^vmMwt À cogntifhe Iffdfts 

(tT^^xlious iodii^Hera ou loui les reçu- 
*■ itreri-%^ bon compte <3r /^x fiddeiUtnti ' 
de forte tiutn ftepàtàM ItfàUs remdes 
thextm i v9HUoitioipe\ la grandi tfi 
fargne de iuMr[ti que fere^ , & leur oft» 
' Wm fres bonne <jr tres-affemey 
i tmme flufemi cQnmHnÀUtt\ de telu 
gîetêX , reùpéufh , de èotme & 

'iefçMttft bien dite & ufinotgnef au 
. * ff^djouUgemettf de leurs maladies , & 
grande elfargne des frai^emfpf qu'ils 
fufiàenf MSPâroHOtHqve lettrs/nede^s 
f : érifnaireslettr cujjmi enfeiguiU maniero 
' de faire lefÂits remède i iheT^tu^Jej quels 
leur mjient {en de chofe. le ne defcriray 
ky0tm*tmiiesqueq»elqutsmedeàm 
4r^meimmxmal4des;^Ufqnels,^dire 
iiray,f9nfmutils,(oufimf(H , & toutes^ 
fois fe vfittàtnt bn éeryCmme font éer^ 
tains inîebs»amemehek8ikàtes,poti^ 



A. .... -..-i 7 , 

Digitized by Coogle 



-Av Lbctbtji 

ftiesK^ ùons ^aml^m fiùQi en U mAt* 

besyAmei^emmcei &c, fonlmeilleurt^ 
mnns dt^ttfjots , & pks^métmeb 

fMH àHtm ftmtdt fam pretmertomt 
mtolr fuins l'aàuts du meàtcin » t4r tu- 
cores qn'èn ce ^etitjiurer foient dtfifi^ 
^ tes exemples defdits munies \ iouM^ 
ftim U maUdie f fes tâufes^ fyn^tê* 
mes i le tempei4in.;»t dit . m^Ude » U 
fdrtie A^ecîéejââ^e \ forcer & a me s àjr-» 
»nfiît4ees\jm fonffetilehuttt Cêgêéues 4h 
medum-ii M f*itdfd fÊSUseat di^nger <Sr* . 
Jmes^ fief les remdes^dinwMin tis m^- 
mente f les dsfes des mtdi(àmens'^0'f^ 

dutreschofis que ieff rots lougd r4Conteu 

Puunt bustes ne fen^ rien fMs en prendrt 
foftddttis,de ffear de tom&efeaffundiiù 
ca9Meniene,meliuesd'ei$nuMrni' , cema§e 
U efi 4(lMeniê & ddttiettt ff9f fouuentféSf 
(ïgnwdnce O* chàrlit<tnneùe de certdins 
t$fstref*iffni\es^deths* Sishe^'dêiiei' 
-^Êesfifitiuiuiddêss de yejlfe fidèle m» 
memifâ '^•us c^enserd td vie & f^**' 
ffiftd y^eisK, i»fit yms^effoH^rei^ 

' . A iij 



tfiie iie^eruj^l métis IfiukeT^ qng te taj 
mis df telle f *fM , afia ^uU pmffetfln 
fMiUemmt ea fendit de tons, vftnt de tei^ 
•mes ytdgdires popdâires* I{eeeMe7^ 
éloneifties ( dmy U&eur ) ee petit Unret^ 
unt pour U coMfenMÙm de y^n vie^dr 
de celles de -vtfire famille, ^tte p9ur, yofi/0 
profit affemé^ comme vous vem^pur ex- 
ffrknctii yfregr4ndt9nteàtemetjm*afi 
fttvtàtn ymme^pm é^reMU 
feinefueUypnfe^yihieH* 
^VLotei^ tjke fuàod vtm fmitere^ rf* 
^^kptidtdtwefeHtteitfénslt dfdtmi 
de médecine fm«Éd§ feptéute Stu» 
ffdiits ile ptids de demjf efen U dimk 



% 





M A N I E R. E D E 
. Fair-s Clyster.es. 

j ^ . ~ 

fait /dire tom tetn^s* 

ê 

^ 4 

Rencz. vne poigncc 
d'orge , 6c vne poignée 
de {qo , faites les boiiillic 
^^an^ yi^^ pinte d*eaa de 
riaietç, ou autcc bonne eaa, dcus 
«a tcoûJbotiiiions. 

Prenez vne chopine de cède de<- 
cos^ion coulée, dans laquelle ferez 
boiitUic vn boiiilloa riie d&my 
once de bon fené , 6c le pois^ de 
deux efctts de graine d anis verd^ 
oufenoiiil rerd , puis le coul^li. 
parTn linge. bhnc ou cHamine, 
i exprimant médiocrement. De« 
dans ce qui ièca oaflé délayerez. 
ftW.beme.ûcctctM«e, comme 

scnfilit. ' ' 

A luj 



f 



Ce 



■ ■% Le Tdedee'm ' ^ 

Ayezjrn plac,dâas lequel mec* 
t£ezea(emble deux ou crois onces 
^ de boa mieL^c vne once de fuccre 
rduge^puîs verierez par demis fepc 
ou huiâ; cuillecccs de ladite deco- 
âiio chaude» de laquelle délayerez 
leCdics miel ôc fuccre -, $e par après 
y /érfcrcz le rette de ladite deao- 

ciyft- <^i^">^^<^'^l^y^QCc°<^oi^cs auecleéi> 
^tti t& dits medicamencs. Cela Faiâ, ce* 

rï! fglj. linge blanc , & dedans ce qui fera 
. couléjdermellerez ciaq 0!i(tx cuil- 
lerées d'huile d'oUue » ou demy 

• quarteron de beurce^rais > & fera . 
I ' le clyftere fai& ; lequel' vèrferez 

. dans la.ièfîngue pour le denner 
ciede,ou mediocremenc cll^iud. Si. 
vous.n'auez en main que de l'orge 
vousfercz bouillir ladite poignée 
. d*ocge dans vne bonne, chopine 
4*eau commune(côme die eft) & Ci 
n'auez que du fon^vo^ ferez bouiU 

* lir deuxpôignees de fon dans, vne 
l^inted'ettUjobferuâtcequedeâus. , 

s : . ^i par cas fortuit TOUS n'aiiez ay^ ^• 
^i%c*Qyû>A>fouspottuez prendre . 
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(hàrîulÀe, ^ \^ 
Ttte diopînecfu» béuillon du poi^ 
ou de pcifane cptumiKie , Qulaxa* 
tiuc,ou delaii^ clair,ou Ui4i com- 
mun , comme fcta efctitçyaprcsÇ 
Qiie fi vous ne voulez vfer defçné 
'âudic clyfl:ere,-vous le ferez aiafî» 

vDaos iadiâ^e chopine de deco- 
&Xo coulée, vôus y délayerez ledit 
miel,fuccre rouge, & huile, adiou-> 
ftant le poisdVn'efcu deibl corn* 
iti u n^ouiia u an cage. 

Notez ^u'en cous clyfteres que 
vou^'ferez, quand vous aurez dé- 
layé ou diffoult ledit miel,ou autre 
médicament dans ladite decoâio» 
faudra rcpaflec le tout par ladite 
eftamine ou linge , 4e peur que s'il 
y a quelque ordure parmy , elle ne 
iei gltflè dans le canon lors (|fte l'on 
dônecoitle clyilece , Se le.bouchac 
^mpefcheroit l'inicdion d'iceluy, 

, orge committne» 
maulups,guimaùlués*pariecai« 
re^vioMcrs de Mars^porrecjjaierca^ 
riale, fleurs de camomille , & me- 
lilot>d|clia<:u][ivn9 poignée -, fv 



meace de Un & f(«nagcec conca^'- 
(ez > <ie-4^acy;Ae deux onces ^ ha- 
chez Icfdiceshecbcs Se fleurs auec 
Va couflieàu , après les auqtc it^to« 
yé^iâclauées* 

Puis prenez va chaudecô> ou grad 
îeufcit P<^t dcrtcrrc verniffé, dans lequel 
i5> AI» mettez trois pintes d'«tuplus ou 
mois> & ferez premieremêt bouil- 
lir L'orge a.oas*bouiIlons* & «près 
, yiecteziefonyleiditesherbes , eu 
nn les Heucs , femences > faifanc 
le cour boiiillîr iafqaes à se que la- 
' dicedecoâiQnreuieAneàr^.chopi- 
V. nes:Llyaui-apourf<iire5.clyftci:cs» 
Pren^ vnc chopine d'icelU deco. 
leuient coi^ee » 6c dans tcelle chaa- 
àf* fols, de fereziofufec ÔC cremper, 1 eCpa-^ 
ce.(i*vne demie heure ou voehcijL- 
re le poids de crois efcus^ou de dà^^ 
jnie once de bon fené , auec le pais 
deox « efcus de graine d'anis 
verdoie faifant par après vn taa( 
s. irQiipcabpuillirjpuislepaderez^^ 
Asprimerez comme deâîift a efté 
: & d€dans ce qui i^eca pafle;, 
didoudi'cz ce^ qaele médecin oc- 
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X) a prenez chopinc 4e cette :dc- 
codtioncojlcc, & U mettez dans a.f.<. d.* 
vn poeAoa auec demie once de fe- 
né » le poids d'v n efca de graine 
d'anis vcrd , Sc ayant bouilly. 
bouillon , vousyadiouftecezqua-. 
tcè onœsds bon miel caniniua,luy 
faiûncpreadce va bouillon » aûn 

qu iiredelaye.,puLspa(Iecezlet:ouc . 
&€xpi;inicrcipacvn linge,& de- 

dans^c&qiù fera pafTé fercfzrfondrè 
deux onces de beucce Frais» 5e Cecâr 
lê clyfierçfaiâ: que donnerez. 

- Attire (lyfert. 

Prenez vne chopine de laiâ de 
vacbe , ou de lait clair bauilly Se ■ 
palTcîdedans delayorczA, onces de g/Viyft. 
fuccre couge , voila l&<:ly%re fait. i.[,6. <L 
Vourpbauez àalB prendre cbopi^ 
ne d'eaa d'orge ou de pcifane ^de* 
dans dclayerçz ledit loccce rouge» ^ 
ou vn quaTtecon de bon miel com* ^ 
tnun. , ^ • ' 

: Pienezvaejïoigoce <i'grge çQJn- i-foi*- 
muoc, & le poids de deux cfcus de 
- ' ' ' " ^ ^ A vj 
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fcnoilverdjfaices iss bouillir dans 
▼ne rhopine d'eaa dèus oa crois 
boutUons , fur U ân y meccrc»^ vn 
quarcecoa de bon mi«tl commua 
Doliiliic VA bouillô pour le diiTou- 
dre aiiec»en fin paflerez le tout , 
dan» ce qui paiTé laiflerez fou* 
/ dre deux onces de beurre frais, 
/ ' c'eil; le clyftere que donnerez. 
- Çij^ere pour le c»mmtucmen( de 

Uàjffhuem. 
Prenez ^ne chopinc de'^onlaiâf' 
ciyft. bouUl/ , dans iceluy dmoudrez 
»,ùéé d trois ou quatre onces de bon miel 
^ eommon, 6e vniauQ,e d'oni^& ie« 
faieciyiWre faiâ« ' 

Prenez vne pince de laiâ; clairj& 
«e ciyAi f<iii<^cs bouilir attec trois ou qua* 
r«uient trelaiâues,&vne poignée ou deux 
, de pourpier ^ prenez Yncchopinc 
de cecc deco^ion coulée, dans 
itrelle délayerez vn quarteron de 
ilipuis Tera le cly fterd £ai6ife 

rencz chopio^ de bpn laid/ai« 
tes le bouillir rnbottilioc^^ de-^ 
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• chmuble. H 
dan» di^Toudrez va iauae d'cBO^ 
puis le paiTerez , & dedaiw ce qui ^^fj^^ 
fera paîTc delaycre2i deux onps 
cî*tiuLlc rofatjOiiyne once & demie 
de bon beacL'e frais fondu. 
Clj$tf€xtucterehiameifmU 

P^ncz deux ^onccs d'huile d'oli- . i 
lie, ou de beurre Irai» , fatâ:es let ! 
chaAiâEèr ùc le cechaud , ou cea- 
djcescoaudes, puis cirez du feu, 6e I 
verfezdeiTas demie oace de b5ae 
tcrebetwine de Ycnifc , laiéclayant* . > 
aue(;Leditbeutreoabuile( quieft ' 

«hofe ^rc facile. ) Eftaot délayée 
vousladiffoa'lrczauecrndcsfuf» " 
dics cijlteces félon l'aduis du me^ 
dtciQ. Clypere djhtngetii, 

Î|ren$^6ueiUesdepiàcaimboail' ccdyli^ 
. loa-bUoc,boaric de piftcur^dc ; | 
chacun deux poi^ées, lauées,Qet«» 
toyèes de hacbée»> Ynè poignée de ^. 
lofes de Pioums , f aides le tout- , i 
bouiUif dans eau fccrce^commeii' * 
çanc au3^ feuilles , pujs fur la firi y ; 
icttccez les rofcs pou* y prendre ^ ^ 

vab*»^iUon^(|»i9 Udfcoâi^^ 
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14 LeMciecin 
ttienne àvnechopinccoulée,dâns 

V laquelle dermellecez deux onces 
d'huile de coings^ vn ou deux iau- 
nes d'œufs : voila le cly^lcce faid:. 

' ^ xAtttre pouf le mefnn^ 

Prenez vne chopine de bo laiâ; 
Ce ciyft. ferez- ferrer crois ou quatre 
«ttccle {q[^ aucc vne bille d'acier toute 
li&tLr. rouge, pa(îez le parl'eftainineou 
> linge blanCfdedas ce qui (era paûé 
. Relayerez l'huyU de coing^Sji éc4es 
iauncs d'œufs^ Vous y pouuez 
' ^auffi diffoudre vne oncede fuccre 
r«(Àc en poudre. 
Nvtes. Pourles petits enfans on prepa * 
rera la moidlé dcldids clyfteres. 
Chf^gre potif choliane venteujè. 

Prenezmauues,gaimiaueS)iner 
cariàle,pacietaire>hyropc,tue, 
caUmct^puIcgum,or^an>de cha- 

fidcHe- cun rne poignce> femences de fc- 
mét faift n«il>c[echeiliit><{«tumin^clurcul6' 
poisdcdeuxefçusybaïes de laurier 

vne demie once^Aeucsde camômil 

Y , ' le ^mclilot de chacune vne demie 
poignèB » fatâ:es btoaiilic le tout 

tEoi^iQtc${^'e«a pi^oii moias:. 
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romen^aat prcmiercmét aux bec- 
>esjpuis aax ftoioces côcaâees , ca 
in aax âeuES>& il ceuleane à U 
nokié^ qui (eu pouf cb faice trois 
lyftcrcs. ■ 

Prenez ynechopioeoa màiftsde 
ete decodiô coulée^dans Lquelle 
elayerezle poids de (îx efcus de 
iapheoic , & autant de benedide 
;xatiue,deux onces de miel tnef^ 
jri'al , & autant dUiuiie de camo* 
liÛe » ou de rirë ^era le cly ftcce 
ue vous baiileiezi& fi la douleur 
)ntinuc voui leraces^e^auec 
confeil da inedecîn. * 

A Vz apoplexiç^ âia maUdt^ .. 
. jL donne loiûc , vous prendrft.«e t^h, 
iq chopiae de femblable deco- 
î6»8c dàsicelle délayerez le pots 
î fix efcus de Bcacdii^c laxa|iae> 
autant de tiicra diacolochgrnti» ^ 
>s Paccii > auec i. opces de mic^ 
ercurial,& autant d-huiie de riië 
i camomille»& ferez elyftfite.* . 
^^is fi la ra^Udic ptcdcjvdus; 

icie pufikue om- 
it 



••5 
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-.1^ UWâecin 
niitne ou Isxarîue » & danfs icelle 
^ diÇt^dtezlelclitsraedicâaicns. 
, ^/fktte (l;ffien peur U celiquc fçfif 

les pintes» , ^ 
fjX^' Prenez hy fope;rauge,fleurs dera-. 
niomille& meliioCtde chaconevae 
poignée^demic once de femêcc d'à 
- , nis verd concafféjfaides le tout, 
boaillir cnfemblc dans trois demy 

• IR^tiers de bon vin qui reuietienc à 
vue chopine coulée ,dans laquelle 
dcUyciez crois ouccs d'huille de 
noix,& autaiic dicboii miel, 

■ ; ^Mtre les Pàuiires, 

Vôjisfcfezireroperuit Icsccdrc» . 
« chaudcs,ou bouillit dis VDCcho- 

*» pincdcbonvio,clctniGonccdc DO 

* fené,& autant de graine.de fenotl 
'* TerijI'ayantpaâé&exiinsi^Qut - 

difloudrcï dans Tcxpieffion kC- ' 
^ dit$ miel & huile de noixi- <;_^ 

' Clyferentitntif, 

* F^iiezVnechôpihe de iybutlloii 

degreiic de cjMpô^de veau,& dVn 
» b^uc fftigneux de mouton cuits eu- 
femble, dans Içquel dclayjprcz Vne 

, ence de Jucci^Àsi ^ 4pax iai)|i0 
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i'œaf, 6c ferez clylleie que donni- 
ez • ^titre pouf U mefme» 

Prenez dcmy fcptiei d'vn bouLU 
.on de poulet ^êc autant de gelée 
KieQez eoièmble auec deux iauaes 
d'œuii*s»5c ea faites cly I^re. 
^utre p»ur Us pAMures, 
Prenez chopine debon laie bouil* 
ly auec detix onces de boa fuccte^ 
dans lequel defineletez deux iau* 
nesd'flçufs.^ 
Notez que deuant que bailler Icf- N«t«. 
dits cly fteres nacririfs, il faut par* 
gec Les' excremens du venue auec ■ * 
vnclyfterc remolitif. 

Nocez audi que (çaçhanc prepa- noco. 
ter Urdics ely fteres cy de(fus men- - 
tionnez, vous en pouuoz préparer ' 
coûtes loices d'autres. 
Notez en fin que pour les petits 
il faudra diminuer la dofe & qui" 
ttté,canc des dèco<^toas , que des 
medicameosUe toucauec le coaièil 
«»medecin« 

■ Mmereàfprtpiurji^pofiioires. ^pjafi- 

Ptepezdeux ood^s demicl co- 
iiiAtta>£gÂAeslcscaic« dans va 
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|l LtMedtcm 
. * petit poenonlencemenc Tur le fea 
clair , îu^jucsà ce qu'il acqaicrc 
conûtlace à peu prez d'vn eleâaai- 
rcfolide. Celaf^icaicfizlehocs d\x 
fea, y adiûu(laac(poa]: Lerendct. 
plus acce}le poix de deux efcus de 
fel comoiaa / oa d*vn efcti de tel 

femtnéea poudre » meilez lescces- 
icn enfemble auec vae efpacule 3C 
. . Itycrfez fatvnpapiec qui aura etlé 
graidé d'haile,8c auec les mais auf- 
ttoimesd huile eiifocoiés fuppo* 
^ (itoiresdâlagroileiu dki doigt an*. 
HulUirc, Se loagueiicde fixa fepc 
doigts pour les grande? perfannes» 
& de trois ou qaaccepoiclespjuU 
ces i deCquelivo-as voaUnt fecuii:^ 
faudra gt*i fer au eo hùle d'oHue^^ 
oabeurefrais, poartescoa&f- 
uec les ceaic (iedaQsdelagraiir<s» 
Qiu bêjcce frais \ cas atttcemeac ils 
& fotidcoycnt à l'air. 

eiuc|uc picenez ledit miel cuit, & le laifo 




_JJJ5Ï. va peuccfroidir,puisy meAez auec 
l'e^atulc^ le pois d'vTi eica defel 
c^mmaii , & aitcaftt de Tel gemné 
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thàfMU* ^9 _ 

en poudre , 6c en ferez fu ppoficoi- 

tes. '^MtrefrpPùfitoire, ^^^^^^ 

Ou auecledit miclcuit,& vn peu fnppo'v 
refroidy délayerez vingt gains de «^'f » « 
coloquinte en poudre,i$c autant de - 
feigemmé au^ en poudre. ; 

Ouaucc ledit miil'icait dcîtye- f^p^poii- 
rez qaacàtiAe grains de fcammon- toire ui 
'née en poudre. \ tf.o*»» 

Aux petits enfans on faiâ: des 
fàppomotres auec (auon , ou auee 
Tne cofte de poer ée > ou de rhetbe 
diâc meccutiale , ou vne petite , . 
çhandelledeciregrailTee dcbcuc- 
fcfraizaoufcindoux. - " 
Noeez qu'au lieu de ruppoficoires 
on peut mettre dans le iiegc trois 
ou quatre dragées de Verdun non 
imuquees > ointes de beurre frais« . 
rrse après ratttfeen&mble. 
le o'ayvoulu^icy mettre plus de> Notet. 
xemples de fuppofitoires , parce 
qa'ils ne fôt pi* gaeres en Yfa^e 9 8c 
au(E du'ô Ce peut iêniir au lieu d'i« 
ctoxjcs iu£iits ciyfteretyoa des 

ptifanêjlaxatiitefry b«tti^P a 4e 



i\o ^ ZcTdedeân 
fcné cjue ic vay cielcrif e , iquî fqnc 
, plus iaciles à p rcparw & vrcr. 
^mede ceruin pour Ujcher U veittte de 

Untv[etd€clyfiae's,ori 

«éouil* ^ Ou^ce qu'il y a des pcribn* 
ô reuiée JL nes Ci farchcufesjquc pour tout 

4.au5, i> j 1 - ' » • 

j,is^ ' 1 ordu monde ne voudroicnt rcce- 
uoicclyâwresjou fuppoficoire$,tae' 
; pour vae certaine hôce qu eilesonc 
V ^ue poujrce qu'elles font afftigces 
a hemorrhoidesinjernes,ou exter- 
nes , où autres maladies du fîegé^ 
c'eft pourquoy Us vièront du fc- 
' mcde fiiyuant, lequel efi excellent. 
Prenez Icpoisd'vncfcu, ou d'va 
efcu & dcmy , ou d«dtux éfcus de 
bôû fenéylepoisdedemyeleu de 
- graine d'anis verd« Mettez les dâs . 
rnccrcuclle,5cverfez pardeffus 
. quatteou cinq cuillereV^^d'eau plus 
ou moins : que (i U p«r(bnne n'cft 
point ttauailiée de la toux , on 
pourra y mettre moitié; eau ; 5îî . 
iâloitié itts de citronsEo après cosir 
tuez limite eCcoeUe , AcUmectet 



Digitized by Google 



Fi 



(hÂYttdhlc. h' 

fur les cendres chaudes, ou autre 
lieu chaud refpace d'vne dcipic 
heure , ou vne heure pour infafer: 
mis paflez le tout par Tcftamine ou^ 
ingc blanc en reftrcignant medio* 
cremcnt, & ce qui fera pafsé le dé- 
layerez dansdeuxou trois foisou* 
dauaiitage de boiiillo maigre clair, 
ou dans vn premier boiiillon de 
viande,le failant prendre au matin 
\ ieun vne heure ou deux auant ; 
manger. -, . • v 

Que fi ledit bouillon eft à quel- 
ques délicats defagreablc pour l*.; 
gouft du fen^ , alors vous cxpri-^ 
merez cncores dans ledit boiiilloU; 
le jus d Vn limon. Que s'ilrefufc 
derechef ledit boiiillon prépare d« 
teUe façon , en ce cas vous ne mcc- 
trcz intiifer ledit feric &:anis fur/ 
les cendres chaudes, mais en vn au- , 
tre lieu nors du feu i'efpace de 
trois heures,puis le pafferez §c dif-1 
foudrez dans lebouillon , y expri- 
• mant (comme a efté di6t) vn ius de - 
" citronouUmon,^ dç Çjcftcfaço- 
n'aura avicun mawjais gouft^ 



♦ * 
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Le4it bouillon d« fené ainH pré- 
paie de fc h a rgcca Icv entre» délayât 
&.arooliflantle$ txcrcmcs endur- 
cis: tclicmct que paflan« par le -fie» 

ge^iU n'aigriront point les bemor* 
roïdes , ^ ne fuont aucune dou- 
leur (qui cftvn bon Tecrct.) 

Que Cl à caufe du lcng*téps que 
le malade eÛ€onftipc,ici)itboiiil* 
ion pris le malin ne de|charge le., 
vctre, (cequin*artjucgucres) fau-- 
dra le réitérer au foi^fur les.quttre 
ou daq heures « ou le iora: d'après 

au matin. 

Aufli s'il rcfufe de prendre ledits 
bouillon de (cnc, onfoy fera pren- 
dre au lieu'd'icekiy vn bon ven?c 
de ptifane laxatiue (. laquelle ie 
delcriray icy aptes ) au matin à 
jeun^commc didt eft, prenant vne 
. héQK ou deux apre> vn boiiillon 

maigre. 

Lxs pauures gens qui nont la 
côlnmodité de prendre cly fte* 
ces i& boUillon^de Uatk prépare de 
telle £acoA cy dc%s ic(c];ite » U 

4 

4 - ^ » 
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quLnc.re defgQufteoc de rieo» vfe-! 
roDC du remedeXuyuant. 
. Prenez poui^vnfol,oudix-hui€b 
deniers » ou deux fols de feoé, 
t cH à fçauoîtle poix de deux ou 
trois cfcus de bo feoéj auec yn peu 
d'ânî$ qu'ils iront acheptcr chez' 
vu crpicier,Ie£eroii£creinper à^m 
vne erciieUc auec fept ou hui^ 
cuillerées d!eau'plu s, ou moins/uc 
les eendtes chaudes l'efpace dVtie 
beureoudefix,puisIe padèrbnt 8e 
expc^iBeroDC par va lingeUanczce 
qui au ra efté pa0é & exprimé » ^ie 
didoudrom dans trois ou quatre 
éaisaotaot de bouillon maigre, ou 
premier bouilien 4e viande, & le 
prendront comme a cûé di<^ cy 
iieiTus. 

TtiUmmt iifmtt inieSims* 

LB s inieâionsjTcCont pour plu- 
ûeuxs maladies , comme aux 
. vlccres & plaves des parties du 
corps , aux maladies de la verge» 
^ de la matjrice « Se ce auec feiin* 
gttcs^pi::Opies> dsius lefquelles on 
xnec caq«deco^io)a«^ttilc^oaAtt« 



24 LeMtdem 
trcsiiaucurs, félon l,*a<îuisdu Mé- 
decin , pour eftre portées au mal. 

LefquellesiDjçâiUjns eftans.forC 
dificrentes en compoûtion pour- 
lemeciiexaufdiâes maladies diucr* * 
fes^ & $'àccon)m«dant à la nature 
des parties , ne peuuent efiredef- ~^ 
ctiptes « mais iûorx Tcccuirence le 
médecin prefent y pouruoifa les 
faifànc faite en la maifon aucc faci^ 

Toutes£«is i'en defcriray aucunes 
pour contenter la cuiiofité d'au* 
cuns. 

înh&un fm Gtmnhét. 

Vovs fesezinieâion auec do. ^ 
lâiâ cUir,ou eau d orge tiède 
pour le cgmmencement^en après 
efi y .adiouftera le fyrop de rofès 
fçiclies , fçauoir eft fur vu demy 

^pticr yn^ Qtice & dçnû^ou deux 
onces. 

Ou fi auconjmenceincntoà y au- 
ra ioâ»niination& cuifibn grande 
oti fejr/i i^icéUo en iAéauec deco- 
ûipn d çig e,plantain,in<y:clJe,ne- 
litt^nar , & en hyucr aucc leurs 

eaux 

•ê 

s 
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fa iniedion au£c laid de vache le- 
cencemem (raid. * / 

Manière de faire fejfapres, ' ^ 

LE peffaire «iL plas gcof^cpie -le 
fuppolicoiie» de c& approprié' 
pQur la matrice j lequel eft faid de 
~ cocrotij de Toye > linge, ou laine 
peigfiee > dans lefquels on net 
medieaineQS, enucloppant le couc> ^ 
auec linge bien délié « ou tafetas» 
puis eUât trempé en vin, eauë> (îic»' 
ou liqueur coniieliable« îLeft four- 
ré dans le col de la matrice. . 

• * 

On en,£ût aufli auec herbes^/' 
fleut-s, Tem.ences,$c.c. pilcesdans 
va mprùer » & iemielop{>ees^uc;c .^. ^ 
linge délié , qui a grande ef&cace« < » 
Notcz.qu*ilfaut attacher vn petit hmc* 
tuban au bout dudit pefTaire pouc 
le Uet^ à la cttiâe , de peutqu'ilÏQic 

attiré au dedansdeJdkmaciice*<: >^ 
Vejfatre fMit frouocqHtf /ci m0«r,^ -; 

PRen<e^lcsfueille$de&out^ois Ce „f. 
poignez del'heibe didemer- faire cm 
ctttule,ercachcz lc$dâs leraortiei 
aittc vn pilon!} puis les enueloppci 
dâs vn lit^edeiie'^&faiâes pcâai^ 

V ■ Digitized by Google 
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«V Lf'MeJecin 
re> lequel mouillerez d^nsdu fuc 
tiedc de ladite herbe , &'en viez. 
Vefdire pour Am^tr tes mois, 
Prene2 les éueilles des liérberfùi- 
Ce pef- uantes,à içauoir de centinodia,(>e9'. 
^ François rcnouce) myrthc,.plaa- 
tain,quintcfcuillc,boiii]lon blanç, 
idfticiiacune d^iy poignce,piIe2 les| 
etarcmble(apf es les auoir nettoyées- 
& iauets) duArio mortier y ^ en 
^ faites pcllaices comme did cft*quc( 

inouilleféz^aDs du.Tucde|»iaiittf¥tt 
tiède. - . ... - 

THanure Je fiate ftif^me fimfU fout ie 
• ioire wimum, " '>" ' 
€tf pti- T> vtw poignee^Vrge c6^ 
£ii.c i.f. X muneprcpareejC'eftàdire&et^ ' 
. ttoyee & lauec en' belle eau , & le 
poix d'û efcu de graine d'anisvcrd:- 
^itos le tout booillttideuzW tx^oic 
bouillons dâs deux {Hotes d'eau'de 
rip49ret,Quautj:e.bQf^ne eaurçn va 
coquemari déterre vernifléyou au- 
tre vaifleao bien net V puis çncores 
mettez bouillir vne d«lny once dç> 
bônerequeliffcauffi preparee(c*cit, 
à dire ratilTce ôc çoncalTee J qu cfcu- 
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thÀfitahlë. 17 
mercz, & quand elle acCcutnetz 
plus fera lapttfane faiâe^ Tirez U 
du £eu,<5e laillèz refroidie , pour ti\ 
vfcrau boire ordinaire. ' • ■ > 
' Il y a des pcrfonncs qui aiment 
gr^ndemetic le gouft de la recue- 
il de , les autres qui raiment peu, 
alors vous dimiBuerez ou augmen* 
terez la dofe de ladite requcliflejOU 
à Ton lieu , ou aoec » metcreï racine 
^ ozeille,de chiendati » racleure de 
corne decerf qu d'yuoirc,ou autres 
medicamcQS 3 fcloA Taduis du nie« 
dccin. 

Méuttert de fam à'êfge, ' 

PRencz Vae poigocy d'orge 
commune , préparée comme dw'ÏÏ 
diâ éft,f aides la bouillir dans vne àn. 
pinte d'eau qai reuicnne à trois de- 
my icptiers , la laillanc par après 
repofer te refroidir ,pouc la cou* . 
lerparvAlingeblan<;,^env(èr. > ' 

Si ccQl pour boire , vous la fe- ^ 
rez bou41ir auec vRpeu de graine , 
de fenouil vcrd , ou vn peu de ca- 
ndie»"..' ^:- ' 

■ / - ; B' ii , 
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il ' LeTâedttM 
U pinte »4tHrt f4U rafrmhiffMtc & 4^MileJi 

^oire aux fièvres contimues. 
TJRcncz vne pinte, c'cft a dire 2. 
JL liures de bonnMaustneccez de- 
dans diûbudcc tcois onces de bon 
rucre»luy faifanc prendrevn bouil- 
lon; y adiouftant auffi todcrois om. 
ces de (uc de limot^s , & luy Ëaiiànc 

{>icadre encorcs vn bou.Ulon,apres 
a dictez du fcLi,& eftant dcmy rc- . 
froidie la patTercz parvn linge blac 
ou eO; aminé blanche deux ou crois 
fois,& e^lanc refroidie up en vferi. 
la pince Le hi£t clair fe prépare de la 

merme façon pour la mefme fin. 
£ prcpa- Notez qu on augmentera 01» di«: 
lés minuerala^redufucreoudu {uç 
*** de limons fclo le gouft du malade. 
Manière Je prendre te ùtfaarf , et anc 
iêtffiele gram dmbt èe^^ru 
xc craia TX'AucAnt que nous parlons des 
^umcii- X-Aptifanncs iimples pour alcc-. 

leur be- • • i * • * - rr 

utarc ne ictlcs humeurs,nous pouuos auiii 
renient enseigner la inière de prendre 
' lebezaarc.Pcenezquacie,(ix,huiâ, 
dix grains ou dauancagc de bon bc» 
2aatc mis en poudre ^ qucmeccres 
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ifjAriuùlc* ^5 
darisvnc cuillier>vcrfaat par cieflus 
"ynpctitdcptifànntou jusdc citto 
pour le dclfty«cauéc, & le pr^neZk , 
le vous «duife que le grain du 
^meilleur bezaarc ne reuiet qu'àvn 
Ubl au plusV& partant ieconfcille 
ceux quii'eftiâiem ièlon TopitiiQfn ; 
vulgaire eftre bon aux perces v<- 
^roles^rougeoleSjHévrespourprees» - 
autres maladies , d'en acheptcr ' 
chez le$ Droguiftes d«ux dragnies, 
'^u demy on ce : ia dr agmc (Hii eft 
vn grôsjcoufte | liut^i & la demie 

dtfeè<j^ui font quatre dragmesdoii» 
zeifofès^ U (etuira tant pour leur 

familk, oue pour- les j^g|fif«»)yea 

qu'ilcoufte il peu. 

I)Renezdcux^ pintes d'eau de ri- cliqué' 
^iiiei^^ou auirebotineéiH > qtta^ Hydro^* 
tre onces de bon lui^el, mette» iemci t.fc^ 
tout dans vn coquemart de terre 
^cnïifsé,ou autre vaiffcau propre: 
^ites lé bouillir en lefcunijfc tôuF- 
iours iufqucs à ce qu'il nefèiîa* 
plûstrctiffci ledit coqûemart Jlt ^ 
te» * & l| Uiffcz reïroidir pour en 
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• ffer à chaque prifevn demi reptier. 
" i II y éo A qui meittenc deux onces 
de miel pour Uucp d'eau , mais il 
:^ttt le!on raduis ^uMcdecin^ou 
) le gouffc d u m^Ude, augmenrer, ou 
'^dimiouetJiaqu^pcitédu mieliçar,ii 
. t^i m a quij';aimeni beaucoup ,les 
.-»utîes pcu^ . . . i'j . . 
. T^Avim défaire hyJr9h9elc9niff9sé. 

rTjÀitfi^ipi^miQr^^ëji; bouillir 1m 
' .X:<nedicariieDsordonaeZipuis,e- 

ftiOisi bouiUiç félon rincentiolQid^ 
jsisd.edii»ypiis I,ç$ pt(Ieréz,5c met- 

. rJ^ez ^î|;« 4 t^UnStU deco^ioo ^ 
. stam de mi«l qu'il iÎK40CCp^aice. 

PI R cnez vne opceidc bônc rcquc- 
•viiâti^ {>repâree,fiii«Sbe$ la bouillie 
•i»*îï"^, jd^asivAC pinte, dt'eau, l!ftfcumant 

«tlptè i?icn , ^, .quand clic ne jç,t««f * P^-^* 
fuït ic- 4'cfcumc , tirez le coqucmart du 
«L > ^ mettez y miulec touche U 
puiâ den)ie once de fiBBé,âcle poix 
.^CÇtt 4e. fwwil vetd encloj 
iienaulargç dans VQ linge blanc 
•^ deii^* Le iendemaiii mat^iiyoïi» 
la cottlci^ez» ijc en pcçadçezi.chfl^ 
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<|ue priiê>vn l)on verre , & ^euJt 
héuces^^rés fi vo^s voulez » pien.^ 
dreZvvn bouillon nwigrc. >''■,' • 
• Si vous voulez ^dre ladite pci- 
fane plus force , au lieu d'vnepiMe 
d'eau , mcctez'ifiulemeai: crois dew 
my fcpticTS.-' : f v ; * 
■ .Jtmre ft 'tfâne îâXAtiue, • '* f . 
i Pitnez.vne poignée d'orge cem* 
munc preparée>âc racleure de cor^ ctiaqus 
ne de cerf & d'yuoice.de chacune * 
VAC pincée, enfermez .leiaitesra*^. 
çleure^dansjrn linge blanc âcder 
lié » mettez les^ bo^oUlir daç^ vne . 
pinte de bonneteau , en ân adîoa- 
âez y vheonce de bpone requelif. 
fe auifi prepaté^comuie a e^édiâ 
cy dcilus , ^ e liane bica eicumee. 
fai($kes y iiijFufcr Iç noiiet de fenc 

auec le rirenoilii y ecd 3 comiaiie il 
eftc cnfcigné.j^,>; :/ . ' * 

£n Efté prenczivae ckQpi(^d'eau chahut 
de ïiuiere,q(jç metitez dansvi^ef- P'^j^^* 
guieccftuec deq^klAnc^ fie teqaelijf^ 
ie pceparee>.6c le ppiji 4^ a o£:t|s do * 
bô (èné-, 1 e poix de denvy ^fca do 
{caiiie de Cenoilxpid. Agirez le cout 
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de^iere en aucroiplufîeurs fois, 
puis iaiflez la repofer l'cipace de 
deux ou troi$ heures , & en vfez. > 
Si pour en preûdce au matin vous, 
les voulez lailTcr infufec couce la 
naiâ; , ladite ptifànne on fera meil- 
leure. Cette ptirannefefaca en Eft é 
auec eau de ciuiece^ qui eft comme 
cuite la chaleur du Soleil. Si on 
veutoo peut laiilèr krdits medica- 
mens dan^ ledit coquemai ou ef-* 
guierefans les paflÇbr^fiç en vfei iu£> 
ques à ce que le tout (bit beu. * • 

? V ouspoauez auîîî enfer â3e: d^ni 
ledit luyitet de iêné le poids d'vi| 
«(en «wdauatagede boue cheul^ac^ 
be découpée en petits morceaux^ 
aitec vn peu de canelle,pu autat de 
agaric fafpé, auec vn peu dè 
2iogeinbre,laioaC'Çottûouis auec 
Iç confeil du Médecin. 

P Renez demie otice de Scaê , le 
poids d.Vn eflBttde graiaeda-j 
nis verd ; ta inoëlle 6c les pepint 
ti r e z d*vn qu artero n de bo n n e 
cafic »i baftdii:mecb^<let6uc danjf 
vopotde^z ou de ceece vecniC* 



thdritaMe, - 51 
vernirsé , vfifez deflus crois 

roy fcpiierS jcVft à dkcvBcUuïc j.t2.* 
& demie de ptifanc ordinaire 
boui lUnte , coâ lif «z ledit p ôc , de 
laiiTez le tout crempet toute n«iiâr«- 
à fçauoic en £Aé fur vn bui^c ou 
autre lieii,& en hyuer au coin deJa - 
cheminée : Le vnatin'à ièim on^n \ ' ' 
prendra vn bpn^6<;te pa{$é par va ■" 
linge blac 6c net> ou'dans vne e^it» 
mine deux heures auant.mâger , & 
le refte les iGitn lutUâns,commc 
Mcdeciç verra bon eftre. ' * 

PReéez'tfoii dtmy^ (cptiers diè ch«pie" 
bonne eau , daiks ieCquèis icxtt fj^ ** 
bouillir de efcumer ( commet eilé 
die) l*ôce de.recjucU (le, puis tiré? \t 
cqqueihalrc hocs du 6eu,S£ y itietcèl 
tnfulec coaf e U wA^- le^ àoiiet de 
denay once de fené auec ÏAuii , da$ 
lequel vous aurez endos le poix 
dVivefcu & demy4le theubatbè, . 
auec vn peu de canelie «iàcant 
d'agacic découpé, en petitf nnor*- s 
ceaux (con>rpe la iheubaxbe } aâ<|r 

. B V « 



Digitized by Google 



>.. . 



LeM.'dicm 
vapeudeziagembrcconcafllé. JLe 
, lc;).(icm.ain vous coulerez cxpri- 
o^rcistlle-tottc par ladite eftamine 
ou g; e bUnc , Si fcca pour deujç 

.! :Preftcz vne once de requeliffe 
p*e"i î pt^P*»^€»»iâ<l^cUqfctez bouillir a- 
f. 6 dca. uQcynepjACede bonne eau en Tef- 
cutnaât rquand elle ne )ecccrâ plus 
ci eU:ume to' y meccrez la nioiîelle 
A: les pépins cirez d'vn demi quar* 
ter <>a de calTesen baftpn que ferez 
. bouilUr ynbouiUon^puis cirerez le 
coquematc du feu «. ^ y ferez infa- 
f».' ^(fif dedac^couc^ Upuiâ en quel- 
, ''941» lieu hors du feu le noiiec de 
4cniy once de fené auecle fenoil 
y^ld* Lct lendemain mftciu on ea 
H^^rayabon veri^eachaquc pnfe. 
sT'îlJ.^tpz yfiotnme a,cilç 4c(la. di(^ 
(Tartane du bouilU.i de ièné >vpour 
ceux qji ne veplguc p.r^dce (itppo« 
/4cpir6,ou cly^eres> que (î la pçrsô. 

Iic câpic fi çonit;p)cc.que.lcidit ver,- 
re de pcilatie prisau macin ne pur- 

* ' £«Ut i« venue i cp â«« (ouiesfois 
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«Vtiae giteiîw, ) il&tt<i^a£cprcqi- ' 

^iucrci5>4 .ciaqi heuf du foit:4* ) 

matinàieun. ^ » ' 

on peut prfin4tc trois ioursconif- j 

, Le iUelkMeiÎQCSA Cclp l'çjçigea- 

cçs à luy cogacatss ,r y augmentera, 
diihvnuçca» ou cba|igçr%ie> medU 
camçtts coi»ixwil^«5«i ^on eftcç. 

Attfucplus.ievçqs^aduirp.. que ces Not« 
ptifanes laxa<ittcs ,font iviic vràyc lexcei- 
maae,cat pou£ les £içhcs,jque.pour 
les pauacesj car ils ne cou^ent^gref- unes, 
.qae tien,(côine voi^s ^joviucz voir) ! 

& fi elles font dcgca,^5l^t®5.d ^ . 
uant 4ç médecines putg^^i^as-^j ' 

de clyftcres , eftinrta^i^Gj à^pA^ . ; 

dre^àcaufc delà q.ij..ititédcrcqie- \ 

liffcqai abaiiefalcheux .gpaft de$ . ' 

medicamens , & non Içfu; Çarçç; 
E,t;partapc VQUS deufz piiei ,D)cu ^ 
pouri^jççux. <i4^lçs.9nt 4ntjjc^ * • : 
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^ té€$,Sc pour ceux qui 1^ etifeignéct 
à fàire en 'Vos^aiu>ns , defqueUes 
coatesfois vous ncapuez vler, fans 
au préalable aûoir êu i'aduis du 
médecin. 

• MéiÊtet^ àt fùfittm de esffè» - . 
clu^ 'Qceuez demy quatcecou de bon^ 
rriftàt.JL necairceabafton,laquellcvous . 
i. it. ^«O'niQQ^çf^ ^ mettrez auec Tes pé- 
pias dans vu poellonjou aucce waif» 
îèau» auec vue pinte de bonne eau» 
y mettant quand Se auand le poix 
d'wtk efcu & demy de oonne caneU 
le concdilèe : faites le tout bouillie 
▼n bouillon>le pafTant par vn linge 
blanc &c deUé,puis le UifTex refroi- 
dir, de en vfez , prenant d'icelle Ya 

bon verre. 

On peut auilî faite bouillir aueç 
ladite cafle^é once ou demie on^it 
' éédép09$^mit'màs,Sc auffi faire 
ta^^ le poix d' vn elcu > ou de 
éStL cùdn, de bonne iheubaibe 
mile en petits .morceau^ , le tout 
•■fîiéc confcil.' ■ -:-*■• ■ v. . : ^ 
l^o^x. peu(aù0î facilement par œce 
.^eihode&ûe les decodios de ga- 
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iac,r4rceparètUe^cbiae,6caucr«s ' 
{ipur Icfi- maladies qui ne doiuent 
cftrc diuulguecs>ca lacUration dèt' 
quelles pour l'honneur & fanté du . 
maUde il a'eft befoin g de tant de 
ceCoioias , le médecin & le tnaiftce 
Gtûiurgien y cftaBt feulement nc- 
cedaires , qui aycnt le ûlcncc-en li 
boucbe« La différence £eulcmea(. 
cGl f oùt \i préparation defdits me- 
dicamcns , & du temps qu'ils doi- 
uent infurcr & b ouijlir , qui cft peu 
de chofe^de peu djp peine, & dcfa- 
eile préparation. ' 
^4Mtr* €M de exffc* ^ ' 

PRcncz deux ou trois racines de 
cichorcc fauuagc, autant de cel- 
]<! de pifanlisou taraxacon modees 

ccft adiré lauecsioftâtl a co rde qui - ' 
cft dedans,mcttez les bouillir dant 
trois chopiiics d'eau de riuicrc oa 
àutce bon e eau qu i r euien ne à v ne 
pinte.Su« 4a fin,faitcsy bouillir vn 
bouillon ou deux demie once de 
teqùdiflc ratiflce & côncaifeo & 

chaqu 

qttiirerea de caife^ii bafton^rift^ 
^oncailiee auëele pilon de fer , pu^ 
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. la twcrcx du feo , ^ k.l^lTctçi 4ct 
«ly rcffoidii^t puis, pallgrez le.toqç 
p.aï vaUngc; Wâi}ç?iJÇ;»ct ,/ou: pa{ 

chaque' 'HKenez fueillcs d'<^ritnoihe & 
pafc4 f. 1 (iepUecin de el>ACi;iie vne poi; 
^nco>tèmenjces tie.p<?urpiej: ^.pla^ 

t«ifi,concal3<$e$ dans le mortier , de 
chacuuedeux^ragmesyfaiâes le 
çouobouillir daAs. ccois chopioc^ 
d*cau, faifant co^iViniCja eftc àiC^ çy 
dcffus. ■ ■■ ^ 

Si aucc -ladite eau .de caûfè vous 
Voulez Taire médecine^ vous orçrv^ 
drcz vn verie de ladite ptiCàne , i 
dans iceile diû'oudrez ou du fy rop 
de co(es paAes , oif du iycop dq,çi^ 
çborée cpmpofé auçCr rheuba«bf5^ 

ou ferez infufer demie once de (<j-. 
né Auec dç. ia:gratne d anis ou de 
fenoil i comme y eria^Aie bon au 
m edt ci n ordinaire. ■ ' . 

deuant que d^ ç^ftcafTçi: 
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mes le lauer aucc çau Vil y a de I or* 
dure à reauiroti j car U netteté eft • 
gtandcment require à la prépara- 
tion 4es medicam ens. 

F Aides bouillir trojs chopiacs cete eau 
de bonne eauHans vn coque- J^^J^^'V 
mard xie terre vemiilé , ou âurce3.r,tf.ii. 
pot deccrce va ou deux .bouillons^ 
puis la tirez du Cci»., 6w dans iccllc 
chaude jettez y pout infufer le poix, 
4 Va e^a de bonne rheubarbe Re- 
coupée en petits morceaux , & va 
peu de canelle j en vle^relon le 

confeiL , 

. On peut faife bouillir auecUdi- ^^^^ 
te eau» racines de chiendan* d'o^ «^e rbcu. 
zeiUc,requeU(nj,raclcafc de corne uec'Sci' 
de cerf éc d'yttoire , puis eftansa«s4.r.tf. 
bottilUs les tirer hors du feu» & jàiwts,. 

jetcer auec ladite theabacbe 3c ca- 
ndie pour infufer. V 

Ou û vous voulez» après qaeleC- 
dics iagrediens Ceronc bouillis , les 
pad'ecez , 5c dans ladite dccodlion 
.paflée chaude ferez infafcr ladite - 

theubarbe £c c wUe , ^oe l'Qftt* 
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■4* Tdcdeclit. 
, tcz quc le tout ne (bif beu . 

• Il y eu a qui mettent la rheubap- 
Dc ainiî découpée aucc fa cançUc 
au large dans vn linge blanc & dc- 
• . lié,&lafonfàinfiinfufcr. 
Cetc eau Pout lêdre ladite eau de rheubar- 
Èri'î- beplusjpurgatiuc, on peutmettw 
uec fené «*ns ledit noùct de linge blâc auec 
laditerhcubarbe, le pois d'vnde- 
my efcu ou d- vn cfcude bon feaé. 

Bouillon âc fené pMgatif, 
ccbouil prenez demy once dcJ féhé , lc> 
SêneT* Poi^d'vnefcu de graine d'anis 
•u 5 foi^ ®" vcrd : faides les tremper 
toute la nuidauecia^iâoiaicd'vn 
» • dcmy (èptier d eau ou plus , U le. 
)us dlvn limon dans vfic cTcucIIe, & 
U mettez en quelque lieu loing dU 

rcu.Lc matin venu vous le pafferez 
par vn linge blanc , l'eftrcignant 
/ médiocrement, puis délayerez ce 
qui £era pafsc dans vn bouilloa 
maigre, ou das vn premier bouillo 
dç Viandcpcu ou point falé. Et afin 
que ledit bouillon (oit plus agréait 
ble, vo' y expEipicrcz encore le jus 
d va limô cucier , que piédwz aufli 



V, 



tharitAbU. ' *' .41 
toA,Sc â jeun, gatrdaiiela chambt c« 
Il y en ajquifonttCcepa: ledic iei^é 
& ;inis dâs du.v.ccjus«m^is il ne pur* 
gc pas tant, parcé que lé verjus qui 
cft aftàngeac , cmpf fche lop^j^ca.» 
tion,£c au coàccâicAic ius 4e lien on 
cft laxatif. : * ■ 

. Bomllon de [eut four Us paunrts, 
TT Ëspauvcesqui a «m le moyoci ccbourt 
X^de faire cane d&façon>& qui ne lo de fe- 
fe degouftcpc de rico,metcronc trc- Jjeo*.' 
per demy bnce àc Ç&né , ôc le poix 
dVn eica de graine de £«aoaii vccd 
das de l'eau ou pùiàoe chaude CQuce 
la iiuii^l: le lendemain matin les ' 
feront vn petit bouillirjpuispaffe- , 
fooe^ exprimeront par. vn linge 
blanc 6c net » ^ ce qui fera p aCsé le 
dilToudront dans vn boUillon mai- 
gre peu falé , le prenant auffi toft, , 
gardant la cbamote. i- ' 
jUdftuff de fur e ^ ^re^mr medeà^ 
ms léXAttMes .de dtféerfes façons / 
. ÇiT <î pende frais, •« • 

PKèKeX^ntfe&nctiidebdftreiié» j^^ ^'' 
jg&U pmx d*u efeu de ? raine de teuienti 
feaoil^iSM^nxeccezdesdaus vpe 



I 

1 



Digitized by Google 



Le Mèdeiia 
cuelle» feriez pat dciTus les <leux' 
tiers d'va dcmy fôptict de ptifanc 
otdiMireb>ien«haii<ie,couufez la* 
dite efcuelic^^c U mccce^.au coia 
du feu ou aucce lieu pqu chaulc,afia. 
de lailTer tromper leCdits mcdica'^'i 
mens toute lanuiâ:. LcniSatincveiMi' 
faites vn peu boui^i6^Udic icné iur 
vn rcfchaudjpaCTezlcpar vn Hngei 
rexprimatiMnâdiocrcmenr.DcdaS 
ce qui&cà padé délayerez vue on« 
cède fyfop de roCes pailes , défera, 
la médecine faiv^e, l^i^ueUe Vous 
prendrez auflli toft à jeun , vn petit 
fcoidttfi 4 . ôc. crois heures après va 
. bouillon maigcei& clair > & deqiie 
heure apies deGeancrcz, garcUoc 
la chaipbre tout ce iour là* v' 
\Ai»fre medeçMe UxttÏHe, 
eete rac Pcenez demie once de fenc aueG; ■ 
decinei l'anis verd, taidjs les bouillir dans 
«o A*»!*, vadeciiy feptiec dVau , ou de ptf- 
rane-ordinaire^palfez les par lelin« - 
ge,&: ded^uftscequiferapailé, dif- 
: foudrez vnËonce & demie de fy- 
rop de irofeti pafles,^ fera U aiede- 
€ijie^4ie prcadrez <99fBiMe ÀkêtJ^ 
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& aùcc le iMcrme leginaçr - 
"^¥trt ntedeciM. iàXdtme apposée de 
■ fené ^ iheukAtye y 4i*rk , & [y- 

rop de rofes p*jlts* 
, Prenez aeraïe once de fcnç,& le cctemc. 
poix d uefcu de graine d aqis verd, f^j,. 
Ijitç^ .l^s bouillir vn bpuillon dalis 
vn.deiny feptjer àt ptifanejardi- 
naite , oa d çàftd'orge ,.Ottd>utr.e 
de^o«aion apprftpricc felqn l'aduis 
4u Med^çin., p^flez , & exprimez 
4iç|medipcrçi?aent. Dans ce qui le- ^ 
ra p^flc , fcrczrenfemble.tjcinper , 
"toate la-Tnui<ïiw^n vnlieumodere^v 

meatchaad Ic poix de deux elcus 

de iîpn agaric ralpc, oU coupe ett 

pcrits morceaux , auec vn petit de 
ztngcmb«ç,.4ilepoix.dyn efcu 8ç 

dem y; do bpae j: Wç i r b c aui& mttc 
en petits motceaux^Lcmacinvcnil 

faides V» peu bouiUic leidit? me* 
dicameajquepalTerezÔc expcime- v 

£cz . mediocccment par l'cftamine 
.ftu linge blanc, & dcdasce qui fct» 
Vaflédiffoadr€Z<»iieonccdeb3a ' 
lytop de toCes pafles, & ferala tne- 
iççinc (^uejL'ô prcadra de^Mtd»*- 
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^44* ^ Id^decM 

tinà jeuQ^ } heures auant le bouH* 
Ion maigrc^gardant la chaaibrc; 
Mtdectw iaxaùkc fiifie âuec chcoBkn 
Je rdones y hifèes ^ &c. fene^ cj/^ 

rofes pafies, 

PRenez deux ou trois racines de 
chicorée (àaaàgc>lauez le^&r o» 
ftezia corde qui eftdedaos.Preneip - 
auill d eux ou trois caciAes d'o zeilic 
^ue préparerez de mefme façon, 5 

c«e me '^^'^'^^^^'^^ déracine» de chien- 
«kcin* * dan.raiiâcz & concaiTez le poix de 
îTfoî'^ * cfcus de rcqucliflè préparée*' 
• Prenez audi de l'agrimoineybe* 
tdine,(côlopafidte,lHigU>Aèibo««- 
• r0bhe4ozeille,pourpier,iaiâuë,df: 
chacutie dcmy p.oignce;vo' y pou- 
uezauiliadiouller des fetnences 5c 
âears.£(pluchez,netoyez^& laufez 
bien le couc dis de belle eau , & les 
faites boiiillir à perfcdion dans va 
pot de terre ver^ifsc, ou autre vaif- 
7 ièau propté,aue(Huâiràntd ouanti» 
' d eau de rtuiece y ou autre Bonne 
ea\i:Metcanc pcemijs:rement boué|^ 
iir les cacines^puis les hccbes^en nn 



les .fleurs &: requel ilîe. En apr^s 
prenç^ CufECancç quantité deladi^ 
re decoétioti coiiulpç poiir faite W 
mcdcçine fuyuance»^ . 

Prenez deinic once de bon fcnc, 
le poix de deux cfcus de graine de 
fenoil vicrd, ou an» vecd: mettez Ifc 
dis vne cicuelle; mectez aufll quâd 

quand la moucllç & les pépins" 
niondcz d'vn demy quartercm de 
caSlc en baâonjSf aoâi le poix d-vn 
eTcu pu eiicu &demy debone rbeu- 
barbc raillce en petits morceaux. 
Cela fai^verfez dcflus Icfdits me-, 
dicamens autatdeladicedeçp.â^io- 
bouiUante.qu'ilea fera de be6>iAg 
pour les faire, trempe;: (8c infufer la 
nuid, Couutez ladite efcuelle , la 
mectâÂe:aa coin 4ie4i chemitice>oa 
ftucçe lieu moyennememi cbaviil^e > 

lendemain matin ^i;ez VA pevL 
hpuiUir lefdits medicamcns fur vq 
rçchauk les paflitiez paileâa* 
nûne * ou U&ge Jes exprimant me* 
diocremenc. £cdedanscequi fe(a 
pafsç delaye/e^ vne once de fyrop 
de lofes paâes. ycHk|4hpe4<^^^ 



4^ t« T^ideàn 

faite que vous prendrex aufli toft 
qu'elle fera refioiclie,garcUnt le ic- 
gime delTus ordoniïé. 

TéMÙtre flm faiiie peur fmt • 
ladite medeàne. 

PRencz ledit (ené & fenoil , fai- 
etti lesbotiillit dafis fuffifante 
quantité de ladite deco4^ion,ou les 
faicesinfufer l'efpacedef ou 4 hea, 
res dâs ladite decoâioa chaude en 
quelque lieu ▼ri' peu chaud,puis les 
couletez,&; expriinecez côme diâ 
eft» dedans ce qui aura eilé paisé 
^ exprimé , ferez infu fer. toute la 
nàiiftkidîtt caflc &rheubarbe,puis 
It$ padetez^ , & :^p rimera au ma« 
tin : dcdâs ce qui ai^ra cftc pafsé, 
diiïoudçcs led.firop de rofcsp^alles. 
' On peut faire feruit le mar cdef- 
dirs imedicamens pour va <:lyiler6 . 
qui fera fort bon > faifant bouilUi* 
ledit tnarc auec telle deco6lionde 
clyâerequeie Médecin vous dira, - 
puis le ^erez &; eûr ciadrez > ici 
dedans ce qui feiajpafs^delayerez 

nïiél,fuccrè'rougc>Dcurre,ou autre 
cfaofc propre. , / ^ '' 



chariiâhle* - 47 
Cetc mcdccinecy deffus defcri- nomi. 

te, vaut autant que s'il y entxoit du^ 
catholicon double,ou liEopde€h|-« 

Corée coitipolé autc cheubaïbe^ . 

Notez auiU ooeâ- V'Ous> n;aujez.La ^Nottx. 
commodité d'auoir ou d'appreftcç 
lefdires racines, hetbc$,icmences, 
& âeuÎES , pour faire k iîiidite mor . 
decioe, vous pièdtcz de l'eau d'or- 
ge , ou de la pùianc ordinaire , ou 
autrcdeco^tion , coinipe:ltf loede- 
cin ietrouuera hou.- ■ , , 

Ptei5^2,^emieonccdc fenc le cete me- 
|)oix^cTU4c^rained*anMVCrd, J;;;^"^ 
taiâc& les bou)&<;^ boaillon dâs 5. fois. ^ 

fufErante quantitcetvmiiane , pa£- 

fez & cxprime2:dcdanV*<; qui fera 

expriinédelayerez demie ôx^ce de 
cathoUcô; (ioublqde rheiibarb^. 

deUemefit prcparif, vpe.dragme ctv 

demie de diapbcçnic , &<VBierohcc 

de fyrop de rofcs paâcs^ & iêra la 

médecine faiâe, ; • 

Prenez dénie once de fenél' cerc Mc^ 
* «ec 1 anis .yevd ^- faites let inj&ifcr J "/^^^ 
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4^ LelHedecm 
toute la nuid dis la ptifane ou au- 
. tre dccodiiô que le médecin iugera 
à ptopos ; exprimez les, &-dedaas 
rcxprefllo délayez le poix de crois 
e(cus,ou demie once de l'clcâuaîrc 
de diacartbami , auec vue once de 
l'y rop de rofes pafles. 
lUedtcm* Uxà^mt f»sêr feffonues deiiles* ■ 
Prenez le poix de deux efcus de 
Seine àfcné, & le poix de dçmy efcu de 
*' graine de fenoid, le poix d'û efcu & 
demy de lionne rheubarbe dccou- 
pce en petits morceaux, Metccz Uf 
cnfcmble dansynecfcucllc v<v^t 

deâùs fi^tàoce. quanttr« de ptiiàDC . 
. chaude pour le» t/»'fctremppt'. tou- 
te ia nui^. I ' iendemain vous lel 
ferez boiv»i«vn bic peujlcs paftâc 
jpacaivcs par l*ei):amiae auec me- 
clir^re expreffion, dedaiis laquelle , 
ail^udrcz le poix ds z ou 5 efcus» > 
ou aeimronce de ùkcsc en poudce > 
pour xendre ladite médecine plus 
aggreable^ Scia prédrez deux neu- 
tes auant le bouillon. . * ' 
^' ■iMfàetnu-^Uàséthe^êmJtt faits 

Prenez ' 

% 
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rencz demie once de (yropde ^«^^ <«<^ 
chicorée côpofé auec rhcwbar- l'Si^ * 
be,&iétes lay prêdic feul ou déla- 
yé auec deux fois autâr dé j>i1fane. 

Ou faites trcper toute la jiuiA le 
poix d vn efcu de. fenc dans vn peu 4e?Si?à 
de ptifaae^oueauë fuccroe chaude^ ^ ^* 
puisiespaûèrez^-& lu y baillerez. - 

•Ou fêtez tremper toute k Buiâ ccMM». 
le poix d v n cfcu de bônc ihcubar-'ï^jjj* * 
be decouppéeen petits morceaux " ' 
dans de Tean fuccree > ou ptifane, 

,coinine.a efté dit du Tene; leiende- 
maîn lapaiTercz & exprimerez va 
pétir,& vous la donnerez. • 
Prenez vaquarteroii & demy de ceb»i 
bonne caflc en baftpn imoodez ^* 
pattez la iur la fumée de la decoaiô «ttfSL, 
de graine d «ih$ Ve rd : ce qui fe f et* 
de telle façené . * 

Prençz demie oncedc graine dV * 
nis verd, faites lebouillirdansvn . 
I>ocilon vn bu deux bouillons auec 
vn dcm y (cptier d eau Ja|)res v crfc» 

le tout dans vnc efcueile/njettaor 
delTus le ias,à mpii4(w & paflèf 
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Le Jicdec'm 

«7 awa catTe/ar lequel U moelle & lei pe- 
«Tdem^e piosd'icellcaurpnt efté tmu<cefaic 
de câfle. vous padèrez au uauect dudù (as 
la moelle rufdiceslaqucUe vous re- 
cueillerez puis après auec vne cutU 
lier, de en ferez morceaux que pc^ 
drez «a forme, de pruaeaux,iiQapi« 
' . liez ^couuercs deffucre fia cq pou- 
dre , ouenuelopcz dans du p tta a 
châcer^ou oublies mouillées dis de 
r^au (eule ou eau fiiiée» Vn quart 
d'heure ou demie heure après vous 
prendrez vn bouillo maigre» ou va 
premier^ouillo de chair peu U\kt 
ou ie bottillon de feaé qui enruic. 
. Le foir auparauanc vous mettrez 
àt fené trepercott.celanuirieDi^sd udcu 
|nùc^e. ^4cmy,otiideierdisdebolêaè,a«« 
* , * uez le poude demy efcu de graine 
de f cnoil verd« dâs z ou « cuiUcree^ , 
d!eau i &.aucaac de j is de citron. ' . 
• I^lédemainroatmvotts paierez 
* par.vn lings,& exprimerez douce- . 
mec ledit fené,^ ce quifeca pafsé» 
\o* Ib diiTm Irez das vn des bouil • 
lonsf f!fdjc«vTtoishetttci« aprlSson 
delièuneu» gardant U chabre iedi^ 



1 



Digitized by Google 



\ Oo peut mcflet auec ladlit mocUe 
' decalTe lepoisd'vnckudc.bonnç 
. ihcubarbe m i fe en poudre < «ucc le 
confcil du Médecin. 

' Notez quc.i on monde la cafle ftif .NMiBf 
la fuxnéc de la decoi^ion degraiae 

.d anis , & au defiaut d'iceluy de fcr 
noil verd, parce qu'cftant flatueun: 

elle engendre des trcnchèes to- 
. liques^ meiincs elle enuoye des va* . 
t^f curs au cerueau % qui excitcnc 
<)ueIquesfois mal de teftc à ceicç 
(îaîy font (ùbf ecf» 
' ÏBW de iâp fêuf purger ^ «: 
fidnhvr les 1 fins m 

Vous monderez Zc pafTcrez vn «e boi it 
quairteron^ demy de bonne ^ ^ 
cafle en baft ô,come a efté dityipcf- it ^'^n 
le;^ auec ladite moelle de calle le ▼neonc^ 
pois d'v n cfcu en poud re de rcgue- % 

, puis en fierez moiteanx que- 
prendrez l'vn apces^autrcdas^yoe. 
cuilber demie heure aprcs prë« 
. drez vn dt« bouilio> furdits dâ* le« ^éà^ 
' ^i|^di(lôudtezlciiisdVnb&lm;iot> vl^- - 

Hnf CêHêlthte. 
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' ft' .14 TâteUttH 

Prenez la xnoucUcdVnquaiceio 
& dcmy de bonne caflc en ba- 
2^ cafTe ftoj auecicelle meflez auec le bout 
kH^lf» li'vii coufteat»,ou eipacuLe debois> 
le poix dMra cfcu » ou de deux cfcus 
de bonne cerrtbcnchine de Venifc 
non Tauee; voue en ferez morceaux 
que prendrez emieloppez dans dés 
oublies(comme a efté did.) Demie 
Ivéïire après prendrez vn bouillon 
maigre a0aironnéd'herbes,racin<§ ' 
aperittucs, & i efrigccaciaes * dans 
lequel on exprimera le jus. d' va 
boi^ cicçon. ou limon. 
*■ » ^titreboldceaffie. 
Prenez la nioëUe tirée dVn quat- 

wffciia teion deca{lcenbafton,aùecicelie 
#>i«' jneflerez le poix d'vn efcu & demy 
Au'de deux efcus de diaprunis fo- 
lurif ^ & ferez morceaux que pren^v 
diez convme- dedus deux Iieures 
Wanc le bouillon. 
• Bol peur les petits enfans en nerriee, 
•etc ctf- ' l^renez le poix de ; eicùs dé moel- 
f« à 4 ou i^^t; fraifcbemeni tirée , 2c ia 
* ' faites prcdreà l'enfant en forme de 
boiiilÙe à chaque dayee luy donnât 
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à ccttcr,afin<ieluy faircautlier» ^ 
B»l pont lei faMures» > 

Prenez vne once 6c demie de Tele* c^i^] 
duaire IeniciFûdelemétdilpêfé»& ùiAtM, 
en faites morceaux que prédrcz vn 
^uarç d neu ré auac le boiiuloti mai- 
gre* 4/iutrfù»lpoftf1es (ramres, 

Prenezvne 6nce de catholico dou- bol à 
blcjdc rbcubarbe dcuxdragmes, T»f.*'*! 
de diaprunis laxatif , méfiez les eà« 
séble auec le bouc dVn coufteau*£c 
cj^ fjlites morceaux que prendrez z 
neuics auanc le bouillon maigre,. 
^Mtre &$l pour if s puttutiu ' 

Pceaez'vneonoedcreleâuairele- 
xiitiFJe poix d'vn efcu ^ deqiy ou 7.i;^.4 
dedcuxefcusde diaprunisIaxaciF> 
ou autant de diaphœnic^meflez Us 
ensébie auecle bout d'vn coufte^u» 
ou.aacclapecicc erpacule» de £prcz 
morceaux que prendrez deux heu* . 
tes auanc ledit bouillon. 

N otez que le proprctcpsdVNocçi. '- 
fer de vomicoires feiuement. 
^ àl'aifc, cft quand Teftomac cft *. 
plein 4eirii|i|des» c*eft à dise après 
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'14 ^ Ttîeieàn 

auoir min g^, cela facilitant gtâdc* 
ment la diâi uitéduvoRiitîcmét»& 
purgeat mieux rlefiUtes viandes a- 
menât quât&(by les humeurs nîau» 
uaiCes fon^ au fôs de l'eitomac. 

c*vonj. prenez douze cuillerées d'eau 
Jï**^*- licde , & trois ou quatre cuillerées 
d'hoiledolif,ott vneou deux on-» 
ces 4c beucrc frais fon^u » me^eé 
ICS4& les bcuuez, mettant Quelque 
temps après le doigt en la Douche 
en cas que ledit tomitoice demea» 
laUtrop long-temps àoperett 

tvomi- Pteoez^ t(ois ou quatre raues ou 
2jreà » refforts bien nettoyez,& côcaflez, 
demie once de fentence de maul* 
uei auûi côcan'ees,faites les )>ottil<» 
lie dans cbopine d'eau>qui reuiëne 
• à vn demy feptier cotde , dans le* 
, €(.4el2s«nercz huile oi^beur te fcais 
tondu ^ ÔC en viez. 

>- y«mitpire pttu fart. , " 

<e Yoini. ^'^^ huia fueilles veti 
•oire 4 1. tes de cabacet,pilez les dis vr mor«» 
^' ÛctgSc ticcz jea le loc>lequclj(peilc« 

1 



xi b/G 



; ' tharitabîe, fj 
rcz auec 1 eu 3 fois alitât devi blâty 
ou cattdfofge, &le bei^ucz ttçdCé/ 
^Htre ymttcfre. 

Prenez ckmie onée de la racine f^yoi^ 
dadit cabaret appelle azarum, net- JyJ^* * ? 
toyee 9c concaflee, faiâes la bouii- 
iir dans voe(;hppixic «Teaud'orge 
flui reuienoei vn deroj (eptier» 
puis y ajtiouiWir huile ou beurre 
nais fondUfCQmme a cfté dit> d£ en 
faites vomitoire. 

Meulière de faire mdjheaioires» 

LE plus ordinaire & plus Facile ce muu, 
de tous , tfk de prenore du m»!- ^ i 
ftie entiec, malcbez le « iti àmcfute * *^ l 
que 1 a pituite tombeia. du cerueau.. 
en la boucbe.lâ faudra ccachcr;ce« 
là-Te doit fiire^ui mttio a ieun* ' - 

iQOorpocez ledit madic auec de la ^^^^^^ 
ci^^ndue,8< tant foit peu d'huile catoirtà 
àt^^iure^piretce^ ftaphilàgr^ 4* fi>MM 

pumenrex,& en faites pilulçty prt» 

sam voe d'icelies , la mafchants 

comme a eilé dit, pour attirer plus ^v. 

ampleaneot les hiMaidice» 4u cec* 

ueau». ;'' v ■ • ^ • 

^ •••• . " 



^ — 
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$é . Le Meitm 

Ff ene:e poiiire,& piretre^de cdà* 

«wiiî*à *® ^ dcmy,mGt- 

«.de. tez les en poudre , 6c Its incocpo- 
xez aucc bô miel , & en faites mor- 
ceaux de la grofTeur d'vne febue» 
le fquels ferez rcicher à Vombre , ôc 
^uand iUièront fecs > en piendrezj 
Âc vferez comme dellus. 
' ASatttete de faire lar^drifmes. 

Prenez ptifàneordioaife éy deC- 
ce garga fus dcfc(ice>laucz en, & gargatiièz 
Xtf. étn. Xà bouche de la gorge tièdement, j 
méfiât fi vo' voulez auec vn demy 
/ff»tier,Yne once de b5 mîelcôtnii* 

. P«Sî» y sicchopine d'eau d'orge; 
55Jff*gaue^ iceilc ai«flez ce quil faudra 
ficn*,v de bon vinaigre, çomme deux oit 
trois cuillerées pour lefaiceeafois 
' ' me d'oxiccat. Ôc ea vfez. . 

idMfe f^tgàiifme* 
Umiti, {prenez vne poignée d'orge bieti 
gtnfme eô>luchee lauée,agrimoine,pIa« 

â>iv.*? ^ de Pcouins feiche» oa 

' liouuelles de chacune vne poigtiee» 
pecco^ auifi lefdice$ herbes 6cle^ 



Uo cz,puis Faides les bouillir aucc 
vn e pi nte d'eau , ayat prcnricrcmct 
m is l'o rgc feaU bouûUr deux ott 
^. bouillons auSiclcshecbcs > que la 
decoAion rcuienne à vnc chcïgine 
CQulce,dâ$ laquelle délayerez cinq 
oii lix cuillerées debon ipiel»oaaa 
rant de ûfop de meures, & en viez» ■ 
■ 04'Â*f*l'>*^ odoftciJfâM U^biucbc dP. -, > 

Prenez vingtcinq ourcceoce amâ» 
dc$ douces pelées, pilez » &|ï^f55J 
fwujyczlesdasvntnortier de rnic- 
bre> ou dcboisjy verfant petit à pe« 
tit,ef> les btoyaxu vn bon demy fe- " 
ptiet d'eau chaude,l«sUir$âc après v 
tremper fur les cendves chaudes 
d^os vne efçïicUe refpacc d\ncdc* 

mie heure , puispaffez les p^K vi| 
Ûoge bien bl4c y 3c de|ié« tin expxi» ' 
manLraediojCreiÎDent le(dice$ anna- 
des, laifTanr par après refroidir ce, . 
<|ut mura efté pa^é' pour ei| vf«c.v 

Vottsy pouïjfeziivo' voiilcz(poux *.. 
rendre ledit gargariCi^i^jplus agrc.^^ 
fele) idiouderduiuccre. , v 

OâT^^iife âiifitin pur Us^à^fth , 

. - ■ C v" . 
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puis pafleirez le tout par l'eftamine 
pa linge blanc & deiié . » & l'expiU 
mercz'.Dedâs ce qui aura eUépaisé 
diIIoudrez4cu^ ou trois onces<ic 
Aiccte (in /Sc deux oaces<lc >as de 
limons , 4c fera i'emulfipn &iâe». 
. <}ue prendrez en crois pcifes , crois 
ncu£esapresniangcr,& deux heu- *• 
res auant. Que (î l'ardeur 8c cha-^ 
leur des r«ios eftoi«nc fi grandef» ^ 
voaspilec«z& broyerezauec )ef> 
^iccs amandes & femences» demie 
once de (ètnence de pauoc , ou le 
pofxdedeuxdragmesdefemencts . 
de l aiâue,££ autant de pauoc« 

Notez que quand vous f mettrez. f^,,,,^ 
lerditc&remencesyil Faut les piler 6c ' 
broyer pcenuec dan&iémortier» 
• medancauec pour mieuJi; Giirè vu. 
peu d'eau ou ptifane chaude > ^ ~ 
jpuis on y adiouftera les aniandes fle 
lemenccf comme di^êftt 

Pceuez demie onc^ de feméncet 
de courge , Utttanc dé (èmeiw 
us ,^jsifi\Qtt9 aucune de coacQMi^i 



4 69. Le 'Médecin 

1[>re, mettez les dans le mortier de 
marbre aaec va peu d'eau chaude» 

& les pilez & broyez tres-biê>puis 
' y adioufterez les detpc onces d'à- 
mâdes douces pelétis , que pilerez 
^ &broyeresatiec»vefsacpecic àpe^ 
. du Ui(^ clair^ ou4»cilàne , ou eau 
chaude^iu (ques à la quacicc de croU 
detny reptters,puî s p iderez le cout> 
. -dc^ ferez comme a eft^diét. 
\'Mâ»ieredef4ireléêid'Àm4»Jes, 
Prenez deux onces d'aniandcs 
jiouces pelccSj pilez Se broyez le» 
c e lai A cresbié dans vn mortier de macbce 
aaec va pilp de bois, les arcouranc 
peu à peu auec ea a bouillie i«rq'jes 
a vne bonne chopine> puis pafTcz 
ietour par VBiingë blanc ôc délié» 
<^ ^ éxpnmez.f6rtlcidicesamàdes, puis 
mettez ce qui fera palTc d^s yn pe * 
1 . \tit pot de terre verniffétauec deuï« 
• pnces de fuccre Bn,iBed«iîx eti tiroi» 
grains defel, fi ion veut , pour. luy 

donÀergouû: meilleur^ le faifanr 
piuis après bouillir à pçtit fett,&ias 
; fumée^leremuârtou jours au écvne 

. coiliterl'efpaced'vaedcmielieaçf 
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•u eaaicon, en Cocte que ledit Ui£t , 
d'amande nç (bit ny trop cfpais^ny 
trop chit^ectrez le ^ft^feii,^ le vec 
fez dans vue efcuelle* lepcenanc à 
l'heure du dormir» qui fçra (uc. les 
>aéuf à dixheorcs du foir. 

Il y en à qui au lieu deau côiii* 
mane vreoc d eau d'orge pu piiiàv 

nejmais ili'eaible qu'elles rendenc 
le Ui<Sk d'anvmdes roux, quipouf * 
roic eftre defagieable à VAepe.t((>ii« 
aes délicate. 

. Ily enaauiïIqaibroyent.,^ pil^ 
auecleifdites amandes vne mie de 
pain blâc pour le rêdre plus blac & 
nourriilàat} ce q ue Uon peut Êiirv* 
A(i(&r aux gcÂiKles chaleurj de 

cçlo$,o4 pour exciter le dormir» oa 
pilera aii^c les furdites amandes 2e ' 
poisdetrcnsefeasoii dauifeage de . 
îeajieiice de pauot x çfiais q^c ce i«it 

auèccoQ(èil»;6ç alors faudra piler 
ladite femejnceauant les amandes^ 
¥ adiouftat aères lefdires amâdes» > 

Prenez deux on(;es. d'orge mo»- . 
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cbopinec d'eau dans vn pptdc tet« 
re vernifse' à pe(ic f(»i clair i'cfpact 
de. trois ou quatre heures (car alors 
ledit orge'(èra creuè ) qu Une de- 

. flsciicexju'vnebooDecrculéedede- 
cojftion que coulerez ^ar vn.liog^ 
blanc fans exprimer ledit orge. En 
^aprcs prenez vne once d'amandes 
douces pelées , pilez broyez les- 
dans va morùer dcmarbre ^ .y ver* 
fane petit à petit ladite decoâton 
chaude, puis repalTcz par ledit tin* 

. gc les exprimant roediocremenCt 
& ce qui fejra exprimé le mettrez 
dans TU pot de terre veroifsé , auec 
deux onces de fuccre fin» le faifant 
bouillir vn bouillon , pour 4e don- - 
aer .i |itcendre (îir, les. neuf à. dii» 
heures du loir. 

QuelqiieS'Vns expriment fort le» 
dit orge cuit» les auti?es nelexpri- 

V mecKpoiot^commeaeil^cdiâ:. 
Mânun dt fdin tMitts "dt [ wre fofat» 
tenez demie liure de bo ruccre" 
' bien blancfic fin, qiiatce onces 
d'eaurofeymecç^z le tout dans vu 
{u>iÊfloa 9 & faites cuiccà pçtic feui 
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tbântébUé ^5' 
éclair en C9nfifteDcedcue& çô- 
Ojcnablcj laquelle conûilance vous 
cognoiftrez premietemenc en en* 
leuant va peu dudic fuccte ctûc 
auec l'erpaculc, il ref&ic vn ûbr4e* 
Ué^lcqucl retobant dans le pocflpn 
qu'aareztiré du €eu^ il demeure de 
meûneconiiftance fur U Tu perfide 
de Udice cuilTon , & fi peu qu ileO' 
reftera à l'erpacule s'endurcira. Se- 
condetnenc en mettant vn peu auec 
l'erpacule fur vtie affiecte le laiflànc 
refi:oidir,il fendurcira» & on l'en- 
leueta fans qu'il tienne à l'aifîctre. 
Tietcement en jet tant vn peu fur la 
tcrre,& aaflt coft le releuecezs il ne 
tiendra à U cette comme a efté dis, 
futrailiare» Cela eftanc ainfî^ cirez 
le hors du feu, & laifTez le refroidir 
vn peticipuis jectezlefiirle^marbte 
OUI uble1>ien polie , fia; laqiudlç; 
vous aurez faupoudtçvn peu de 
farine d'amidon par vn linge bien 

blancdeUé , c^r»^.fometczlc^« 
dites tablettes. 



<'4 te "Meicein 

' nn>becoiae>meli(rtf,dechacua 
ync demie poignée, fai(^cs le tou; 
bouillir dans du vin bUnc,ott moi-' 
âi^au & vin , puis le tottt bien 
eJ(bauLilly,pilezlcda$ va moctiec^ 
& l'cnuclopcz entte deux liag$s,de 
en faiâe^ bandeau qu appliquerez 
chaule Clic le fronc U. les tempes» 

htn- ï*"^*"^^ bcroinç, cofcs rougcs,nor , 
dcau rc- nuphar,violiers,letoucfçç,4cçhâ- 
«uTfo*» vne pincée, femençe de pavot 
^ *' bIic«lai(^aeSydeçhacitlepoisd>n. 
t(ca ou deux , meccez les dans le. 
mortfer pour les réduire eo po^Si-' 
df e,comincaçant aux {cnienj:es dè - 
pauoi:.& laiAues, puis les fueiUes 
4c fleurs: laquellç poudre rous in- 
corporerez auecoxy thodin^êc fe- 
.. ttz nrôtâl entre 4eaz linges qu'ap- 
pliquere» coniKsra efté cf 
" dc|{as.VpaspouaezauàtiRCorpo* 

fer ladire poudrçauec vng^enc co« 
- Ikcde mclme» • 



p 



ihâritaile, ' 6s 

renifz rofcs deprouins (biches 
ou nouuelles , ou celles - des ce ban 



^ gains de rofes diftillées qui 
. naurot point efte brullccs,vDcbQ- f.M««» 
ncpoignée.Mettezlesdansle mor* * 
tiec auèc vne cuillerée ou deux d o- 
' xicrac ciedef bcpyez le tout enfem- 
bicoque toutes la mixtion Toit hu- 
mide, puis la mettez enijce deux " , 
iinges , & CR faites frontal, q[u^po- 
ferez tiède fur le fconc 6c les tem- 
pes à l'heure du dormir ou en au- 
tre temps félon l'aduîs du mede-. 
cin; il y adeslaiâiues fraîches, 
'OU pourpier,oiien meflera vne de* 
mie poiznée.quebrG!yerez auecjef^ bai. 
âitçs folcs. " ^ ' 

\Aittrc b^ndtM pour U mefme, ' J]^^ 
Ou,preoez yn pain de r<|iè$,cou-*^ ^ 
pcz en auec des cifcaux vn. mor- 
ceau du moins btuûé > à la lacgeué 
& longucur'd^vn bandcatt qui Vfri 
ftende fur letroQC Se les cempes 
Faînes le tremper dans va pkt Tue 
les cèdres .chaudes,auec enuicon h 
moidlicouplusd'vn demy fepti*r ; 



te Idtéttm 
deux linges blancs « .&1 appliquez 
commcacftédi(a. 
V 1,,^. %4mfe àénJeétt p$Mr le mefmi, 
^ deau i f. Ou,ff ocez le ^ont & les-tempcs 
^} aucc 1 onguent appélié Populeom 
quelque tlpace de tca ps>jjuis met- 
tez pat dcflùs le bandrau cy delTus 
ordôii Dç, ou linge en double u épè 
dan» l'oximt (u^da , lequel îinge 
vous exptimtrtz deuant que de 
iappliqaer.Lamanicrr dt Faire l'o- 
xicrat ieca 4<^cttce maincenaAtT- 
' MmHi 4e fithe i'èxùfât, 
'Oxicrateft coniporédc vinai-. 
igre & d*cau. Or parce que le 
vinaigçe o'eft pat touitonrs de meÇ 
me f o rce» car il y ep a de bic;» fort, 
,dc foibl», êc de médiocre ; C*eft 
pottrquoy ilcftdilficile de pre(cri« 
tciuftcmécla quantité dû vinaigre, 
à Teau « joindt aufli que les parties 
du corp$^5c Içs maladies font quel» 
quMfbis dilîemblables.fur Icfquel- 
ies il faut vrec dudit cemedc plus 
forctou plus foiblcunais ordinaire- 
Ihencon faiifiroxicrat de relie fa« 
ç9ii«Meilafurut fîxp|(j^ d eau viic 



L 



oarciede vtnaigre coinniun*Jet au- 
tres medent autit de^ifuûgce auec 
l'câu qu'il fc puilTc boira , ne lail^t 
aucune excei&ue faneur acre à V 
touche & à li gofge> ce ^ui me 
fetnble le mcincur. ^ ^ 

MétUeredeftiret àxiffMn, 

PRcncz 4 cutUerps de bonne ony^ 
huile roiat» ^ cuillerées d'cauë Aoaiii^ 
fofcAvnecuillqee dcbon vinai- '»; " 

fre,meâes le touc enfemble I voila 
oxirthodki Faic.£c qua<id yoas en 
voudrez vCer » mçttei le chauffer 
dans vnccfçucllc,& en froteci tie- 

. de la panic,appoûnt par deflof v<n 
linge rec ou creropédans lediis.oxi{« 
rhodin^ou oxicrat ticdc. 

Prenez ) onces y^«ft à dire 6 cuilr cm o«tr* 
kce» d'huile toCit ,.ec vnc dçmi« '^^J*"» * 
Qpçc i c'cft à dire vne cuillerée de 
bon vinaigre ) nicflez les cnu;a)^ïc 
Rout ttk vier comme dedus. 

Edir Hytireleum (e fii^t mcf- 
Une auec lu parties d'eau » vnc 
d*hHil5. : 



L 
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îvlaiiierc ( de faire Epi<. 

thèmes. 

Mptthemes rafraichij/knt Us f or- 
ties intem^erees de chaleur. 



PRENIEZ vne cbopine d'pxi' 
crac cy dedus defccic , mettez 
•.«en, IcchaufFerfurvn rechaut me- 
aiocfcmciit , puis trempe» dedans 
des linges en double les ay «inc 
expnriic;^ , les appliquerez tiedes 
far les parties intempcrces,y cften* 
dant par defTusvn autre linge fee 
«o double» de peut de mouillet la « 
cheraife ou linceux, ce.changeanc 
ierdits linges , & en remettât d*au- 
irescrepsz dans ledit oxicrat <}uâd 
ils (e icommencccont à (eicher ou 
refroidir. ' • 

Cece manière d'epithetnc eft de 
péu de frai S; mais il eft'de grande 
e£cace, comme l'on voit, tous les 
iours pat expérience , eftant meil' 
lcur,ôic plus naturel que les epichc* 
mes faiâes auec eaux diâ:iUées> 
(lerqaelles ont encore^ de U 
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. chmublt* 

leur en (oy ) 6c poudres qui font de 
nulle efHc4çe^ Ôc (c vendent bien 



'Spitbme rafrdichijfdnt ^ €êffohr4iH 
lespéttHS tfcbaiiffeei dnymft 

" ■ àux felfvres (ottùnnes. 
Prenez chicorée fauuage auecTa 
Tacine,agriinoirie, pourpier , plan- ^ 
uin,cndiue,de chacune yne bonne ]. foU. 
poignee,vne demie poignée de ro- ■ 
les de Prouins,fai<âcs les bouillir 
chacun . à foD ordre dans trois cho* 
pincs d'<au (ayât eftc premieremëc 
nettoyées 6c lauees^qui teuiennent 
à trois demy icptiers coulez } dans 
lefquels demefierez cinq ou fix *-> 
cuillerées de bon vinaigre roIat^oK 
autre bon vina.igre,& içiSL i'epithç* 
me faid qu'on appliquera fur tout 
le ventre wtatt lingé^s doubles , Us 
renouuelant comme A ed^ diâ:« 
Efitbcmei four mettre [uf U regên in^tt tft- 
WurMxfiebvrespoufprées^mH' Aemew 
lignes i & pefttferees, fol$ 

Prenez de l'elcorce de citr^ nou- 
uelle f ou ieicbe , coupez la en.pè^ ^ 
tus làptcea^ » U ïiû|ant trempex , 
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deux heures dans vntcfao^ . 
pinc d'eau rofe fur !es cendres vn 
peu châttdés,puis pa^fçz par vu lin- 
ge bUoc,dc dedans- ce qui fera pa^ . 
iénieileres leiusd'vn citronouli.- 
mon, ôc Cet A Tepitheme faiû^ du« 
quel la région du caur fer^ fo. 
inentèe tièdement trois fois Je 

iour 4 aueclinges doubles tremper 

en iccluy.lcs y rcnouuclUnt Quand 
lèra fateibin» 

Si dedans ledit cpitbeme , vous 
ayet le poix d'vn efcu ou 
de deux efcus de bonne chcuaque* 
ilfe^ ires excellent, " 

PrencxdeuxDoigneesderjietbe ' 
. d»acUrpynedcspre2, auumdc > 
<fîiR?a 'tabieuféjàutantde Thcrbc morfus 
. 1» M», d laboli f fcineiices de dtroo', cbar<^ 
. don beuiil ci'ozciile concafleet 
de chacune vue demie once. N^t- 
tbyes^ laues Irfditcs herbes, & 

les mettes bouillir dans vne pinte 
de bor ne cauç , y adipuftant va 

J»cu a^i c$ lefdîies fcmepçes » que 
adiu, decodâon ccuicÀne à vnc 

1 * * 

• ' ■ •■ ' ) • 
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bonne chQpioe coulée» dis laquel- 
le diiToudrez le jus d'vn boa Umon^ 
i/L deux ou crois cuillecees de vi» * 
naigre rofac, & Udicc theciaquc,6c 
fera l'epicheme fait , du(|ael vous 
vfecex comme deiTus. 
, E^abime ftttf ies mtem^rits froi' 

. des cctnr, 

PR.eaes bon vin odoriférant 
cooime de cclay d'Ocleaos» ou thimc *i 
de BourgoQgae» oj autre boa vin^ * ^«it» 
▼n dcmy fcpcier ou dauantage^f^i- 
tes le chauffer , 2c eftanc chaud, 
trempez-, petits linges delie% en 
deux, ou trois doubles » doTquels 
vg\ïkx eduué U. région du coeur* |e$. 
y appliquerez exprimez U chauds, 
les recha\tgeaac quand ils corn- 
mencecoat à cefcoidir..; 

O i peut v&r de meraie^4Çon» 
d'eau ie vie au liea du via , mais ' . 
auecladaisdu Msdecm. 

Mt^tdeféatiiefoiititMts». 

P '^euex va peu d'beleboré blanc ce ftemu 
, ou euphorbe mis en pondre» J^'^i! * 
fottfft z en vu .petit dans les h ari* ' 
lies »i»eçji Aj^cuc «ifau de plaaie$: 



■au 



yi Ltldeitàn 

Manière de faire fumées 
ou parfums. 



Pàffim éiccellent four donner 
honnne odeur en '\m chAmbrt 
ét contre le mauuaii air, 

parfû T)'c>^c2^^ cuillerées OU dauanu* 
à I iaU. X ge^de bonne eauë ro(e»i o ou ii 
doux de girofle concafTcz ^ ^ ou 
4 petits morceaux de pelure ou ef- 
cor ce de citrô ou d'orange : mecccs 
le tout eQfetnble dans vne efcuelie 
iur vn rechaut a dans lequel air efté 
mis vn petit de feu, & le merret au 
mitan de la chambrci ou au tre lieu 
que deiîierczpfirfumer> il s'efleue- 
ra vne vapeur fort agréable qui 
parfumera le lieu « & en chaiTerale 
mauuats air.. 

Prenez fept ou huid cuillerées de! 
èsiSë* rofat, ou autre bon vinai- 

* S**^ > quMK ou cinq morceaux ét 
l^eleuxf de,ciC£9fi,douxe oii quia-' 

£cdoi)fls 
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* thmtaUf, 73 
zecloux de girofle concaffcz: met- 
tez je tout dans vn plat iur vnire- 
chaut comme dciïus. 

Ce dernier parfum n'eft pas â 
odoriférant que le premier : mais 
toatesf ois il eâ: fbct bon. 

Notez qu'il ne faut faire bouillir jj^te*. , 
lefdiâes comportions , ains feule- 
ment mettre (ur autant de feu qu'il, 
fera neceffairc pour refoudre la ii-. 
queur doucement en vapeur* 
\, On fait pareillement pour di- ^^j^ 
uerfes maladies, diuerfes -fortes de 
fumées & parftitnis : Sçauoit eftde 
decoâions. de racines » herbes» 
fleurs 4 iêmences> &c. degpmmes» 
fucs, & autres lerqucls quand ils 
feronrnecèfiàires, le médecin vous 
les enfeigncra à Èkire aucc grande 
facilité^^ peu de &ais» ' " 

M^picrc de préparer: fomcn* 

tacions 9 & ikchecs. 
JPmtntdtknpurUpUurefie 

PRBNBz maulues , guimaulues, ^^^(^ ' 
panccaitciy^uge^byfope» vlo';' fou. 

D 
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74 , Leldcdean 
iicrsdcMarsjflcurs de camomille, 

melilot^de chacun vne poignécinct- 
toycz Icfditcs hcïbes & fleurs, & 
les laucz , puis les hafçhez les met- 
tant bouillir dans vn pot de tertc 
ou chaudeton auec (um(ante quan*^ 
tité d eau. Sur la fin de la decQ<^ion 
vousyadioufterez vn demy feptier 
de bon vin blanc fubtil , en après 
paflezle tout,& l'exprimez, mectâc. 
ladite decodiôdâsvn pot de terre, 
& dan? iccllemoycnncmét chaude 
'«êperez vne efponge,ou linge en 
double , duquel vous fomemetez 
chaudement la partie malade. Puis ' 
^ l'ayât exprimée rappli<iuerez chau- 
de fur ladite partie la.renQuuelant 
quid eUe comméceta à fe ref roidir. 

SA(h(ts pour Umfme maladie» 
Prenez iefditcs herbes , & fleurs 
««f deux préparées , c'eft àdite,nettoyces,k- 
, uécs*,& hachées, adiouftant auec, 
a j.ou ^. fi vous voulez,, vne once de lemen- 
ce de lin , & autant de fenugtec, 
xoncaflez, & enfermez le tout dans 
deux iàchets de vieille toille blaur 
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* thàititM, 7j 
che & nette , de la largeur & Ion* 
gueur que lemedeçin a duiferaj les- 
quels coDtrepointerez anecÊl^&les 
fetèz bouillir dans du lait ^ pu d« 
Teau'.puis ayant fomente & eiluu^ 
ladite partie auec ladite dccodion 
en appliquerez vu d'îceux chaudjâc 
.exprimé fur la partie doientei le^e- 
npuuelianc de l'autre quand il com* 
n>cnccra à refroidir. 

fomentation nfolutiue. 

Prenez maulues^ , guimaulues, 
auec leurs racines de chacune vne 
poignèe,fauge,hyflbpe, de chacun 
ne deux poignées y âeurs de camo* 
mille & melilot .de chacune yim 
demie poignée 4 femence de lin^ 
foDnugrec, anîs^&fenoii concaf- 
féeide chacune demie once > lef- 
dits ingrediens bien ,jpreparez 
comme did eft cy. deuus , fe- 
rez bouillir félon leur ordre 
dans fu&fante quantité d'eau qui 
leuienne à ttois demy feptiers 
coulez : mettez la moitié d'i- 
ceUc ilecoûipii chaude dans, 



1 



7^ LeHieàeàn 
veilîe de porc, laquelle vous Iferet 
par en'Jhaut qu'appliquerez fpr la 
partie dolcnce> rcchange^ac d'vne 
autre yeflîe remplie de l'autre moi- 
tic quand la ptemiere cômencera à 
tefrc>idir>ôe ta verferez das vn poef* 
^ ion pour la remettre par après eilât 
tefcnaufrée das la vciÛe quand Tau» . 
trc fera refroidie. 

£t fi n'auez des veilles, vous prcii» 
.dxez des efpoges ou Unges en dou- 
bles , lefqueis tremperez dans ladi- 
te decodion chaude , dont en 60- 
memetez la partie, & après exprî^ 

xnez les y appliquerez» les lechaur 
géant comme dit eft. 

Si rous voulez faire ladite fo« 
mentanonrefolutiue aitec iacbecs» 
il ne faut quencloire Icfdits ingrc- 
diens dans deux fachets de toille 
çontrepôintez, Ôc les faire bouillir 
&en vièr, comme diâ eft par cy- 
deuaiit. ■ ■ ~i 
. FomftttéttiMéUffifttf. 

* 

Prenez trois d«fny feptiers de 
jUi<^ bc^uilly ijue vous appli^ 
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querez fur la partie comme à la.pcc- 
cedentc fomentation. 

SdfhetsrefiiuùfspiHrliSfautins»'^ 
Prenez trois ou quatre poignées 
defc)nj,fricaffczles dans vnc pocf- ^^J' * 
te , y veifanc dedus vn petit de yin 
parmy , de force que le^c Ton ne ' 
ibit trop fec » & L'enferjçnet dans 
deux fachecs de toile pour les appli- • 
qaer Tyn après I*aatté cbaudemesc 
tofiapardcj. . . . 



SéHmts pour U Meuraelkmaè, 

Prenez vnc . poignée d'j^bfîntc 
ou dauantaffc hachée en petits c«<ieo« 
moccçaux, autant de rojes ^ prç- j.oujj. 
^ns , enfjççnveJtilips dans. 4iû3ç pe- 
tits faehets de toiUd c^QUepoin- 
tez^ les faifanc bouillir pu dans de 
l'eaU) ou gros vin, ou oxiccat , cpm « 
me le médecin vesra boa eftre* 
les appliquez chauds fur. la^ partie 
i'vh après l'autre. Vous po^twz 
a»pa4^ij||j:dtel*hyrope. - ' 

' t. 



■ V 
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78» , UTdidtem , 

Manière de faire ca« 
taplafaies. 

Câtd^Ufmt pour Us 4^ofihmts 

& tnmtufs* * 

_ * ■ . 

piafive r\ Renez trois ou quatre poi« 
qui cft 1 .4/ gnccs d'ozeillc ronde, ou lon- 

iïoÙV. S*** * toutes les 

6>is» lieues , puis enueloppez les -dans 

voe fueilie de choux rouge , ou 

poi^réey^aides la cuire fous les cen- 

dres chaudes,ôc eiiant cuite la cire» 

xez,la mettant dans vne efcuelle 

ou mortier, la.broya{it .auec pilon, 

y fairantpuis après fondre auec vn 

■ morceau de beurre frais , ou fciti 
doux,6c voila le tataplafine £aiâ;. Éc 
pour envier: ' 
' Prenez vne partie dudic cataplaC- 
, me chaule , cftendez le far du lin* 

>*^ge,& l'appliquez fur la tanieiir,foic 
charbon ,apoitepie peftilçntiel, ou 
çommun. 

Koie*. Ledit catapUfme ramolift , ûip* 



.1^^^ i.y Google 



{>ure, refoule ^ ^ bref eft de peu de 
coaft, mais Ton opecacioa en eft ex- 
cellente: on le rechangera deux fois 
le idur , cçft a fçauoir au marin » 
au foir. 

Si aux charbons., bofles , &maU- . 
gnes tumeurs vous y voulez meilec Notez. 
. ae bpnne checia qu e. Vous le rendiez « 
çxttcmemeaç propre. . 



Keuez tenues, guimauues aucc purme . 
leurs tacin es , ab fin te, pariétaire»' 
violiersdeMars fleurs de carnomil- 



le,& toelilot de chacûvne poi^ee» 
vn oignon de lis, femence 4e lin ôC 
fenugrec de.chacune vni^ once } neu 
toyez & lauezies liçjrbes ôc racines» 
i^concâflezlesremences , coinin« 
au(fi l*oîgnp de lys. Mettez les bouil 
lirpar ordre dâs z.pintes d'eau>plus 
ou moins , iufquesàce quele tout , 
ibic bien efbouilly /puis paderez la 
decodion ( lî pei| qu'il y en aura y 
par vn (az.» leXdits ingrediens rc-f 
ftanc delTus , leCquels efcacherez 
de paffccez . comme l'on fai^ U 

•* • • • • 
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8o Lemdecm / 

. cA({e pour en tiret la mouéile y la* ,^ 
quelle tirée ferez fondre auec icei- ' 

^ le vn morceau de beurre frais j ou . 

^ feinde pourceau ,ou huile commun» 
' ^fera leeacaplafmefaiâ;. ' 

r Que iî deûrez adioufter audit 
cacaplafme des farines .d'orge , ou 
^ de froumcnt, ou autre , faudra pre- 

1^ . dre la quantité que vous voudrez, 

^ laquelle délayerez auec la decodio 
derdits.medicamems>& ferez com- 
me vnc bouillie, que mcflcrcz auec 
" :' ladite mouelle , y adiouftant après 
lefdices graiiTes ou huile. 

■ ■ , 

reoe;^ ibeurtc &a|f » ou huile 
JL dolifvnç once , autant de boa 
micljvn iaune d'œuf , & vn peu dç 
hrincde feîgle ou fcoument , fiû». 
ce«ua-.tc$ premièrement Jfondfe le beur^ 
P'jJ™** re .ftuchaufl&r l'huyle, puis y de- ' 
* payerez le iaune d'oeuf ,& miel , & 
. «n fin la farine , Se feça le éatap^U^ 
i Hfte, duquel vièccz Au^ c^afeil du 
médecin* v \ ^T 
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TdMtUredefmeltmmem» 

Pcenez beucre fcais vne once» 
cancllc , ou noix mufcadc en ^i^.. 
P^u<tre le poix d vn efcu , faites fon- mea« i; t 
^JTcU benne dans vne|ercuelle, puis 
meilcz ladite poudre>& kca le liai« 
ment fait.' 

Ou pcenez huile toUt deux 
onces, le poix 4'vn efcu de canelf ^fô^, 
le>& autant de clou de giroHe mis 
en poudre , meilez les enfemble co« 
me aeftédic. 

Si deCdicfi linimens ▼dusea vou- 
Icz faite vnguen s , il faudra faire 
fiondre aucc led;c beurre où huile 
vnpetitxnorceaude€ir&, 

r 

VngueuiixeeUent pour U htMfiitte dvne 
benne O'àiariuùie d^MifeUe démette 
rémt éHx fstKC'hurgs dt [én^ 
CawéùitdesPrei^, :■ * 

Ptenezpour ^ f«l de cire neuf- 
uc mife en petits 'morceaux» 
pout vn 'fol d'huile d'olif > faitef^^ 
tondre la cif€ flu^ l'huile , puis^- 
ttt. le» hçKsdu feu > & mcilez aucc. 



m m 
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> ii * UHedem 
deuicûuaes d'œu^s durcis fous les 
cçndtcs chaudes ,& bien efmicz, 
battez le tout eafemble quelque 
' temps,!! viendra eu onguent. / 
Pouc en vfcr prenez vn peu du- 
dit onguent froid , cftendez le fur 
du linge lequel n'en fera feulement 
que doré ( car il n'en faut que bien 
ox)àC l'appliquez fur la partie brû- 
lée, & en peu de temps la douleur 
fera appaifée, £ç en continuant •& 
xechangeant deux fois le tour, gué- 
rit £àns laiffer cicatrice aucune. 

Ladite daçnoifcUe en a toufiours 
chez foy de preft , & en donne gra- 
taitenient à ceux qui lay en vic nnêc 
demander* . * 

k ' ; '. •* • ^ 

1- . . ■ 

MMkredefMfttnMrefmfhijjAnty. 
âtbannt odeur. 
Kenez vne once de cire blaa- 
SiS JL chc , & quatre qç^es d'huyle 
paré rc- d'olif/aides tondre la cire decou* 
'ï?^*-^ péc en petits morceaux aucc 
^ rhuilc,pui$ les lai(Icz refroidir , ea 
aprçz lâuez les, & battez pluficurs 
foiseomnoie dou«ç 4û qai W .^oi* 



aiiec eau belle 5c claire , ea rechan* 
géant touiÎQUts d'eau ' nottuelle au 
prix que vous ietterez l'autse, m£- 
qmps à ce que ledit onguent djeuien- 
nc blatte comme neige j puis aprcs^ 
lauez le encore trois ou quatre fois 
auec eau tore^pour luy dooec 4>one 
. odeur, & le mettez dajxs yn-pot de-^ 
terre,ou autre vaiflcau conuenable, 
y mèttàQtauec de leau tofe , afin 
<qu'il ibit plus rffraichjlirant .de . 
plus agïçable odeur. : , ? 



Manière de fake 
Colyrc. \ 



* ■ • - 



Çûljrre fêur UgraidU frurtgit • 
niufe des fa0fièus> 

1^ Rene2 trois cuillerées de vin . 
. blanc, & autant d'eau , le poids» ce coiy 
d'vn efcu d'aloes hépatique wis J-^^JJ^j 
enpoudre,'ïnefle« je tout,* feriez 
colyrc dans lequel tiède ttenupc- 
' t©z linges déliez & doux, dcf- 
quel vous.cftauercz le mal,y laif- 
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^4 ' I^iMedeàrt, 

fane par après dcdus ledit linge en 

double crempé. - 

CohrepgfifU douleut des yeux, ' 
Prenez la grolleuc dVne pe£ice 
de couperofc que naet- 
' trezeii pdadre dans troii ou qun* 
cuillecées'd'eau claire » ou plus 
MO. fnc pctice faucierc : ladite cou- 
l^crofc eilant fondue , vous viêtcz 
deladite eaude tellef^çon. 
• Prenez do cetct^auauec le bott€ 
du- doigt y ^ en mettez dedans le 
grand canthus de l'œil deux ou trois 
goutesjdeux ou trois foi^le iour,cli- 
. gnotâr alors vn peu Tceil pour fain 
k re que ladite eaii Vcipande Ipar to\(C 
. FcBil. 

Çp^fre lefrigerdtif % & €9mi«if4tif a» 

îJrîJ^t prenez eau do plantain , le eau 
k*9Xkii ^ rofe de chacune ttois ou qua- 
tre cuillerées j le bUnc d'vn œuf 
. frais» méfiez & agitez les enfem* 
bledans.vn plat, & JiBra le colycc 
£aij£t, dans lequel tiède tremperez 
linges déliez en double ou (impie, 

!|aç pofecez taM fur i«M maladt^ 



que. fat le fcoac £c à leacoaciia 
meûnecoftc. 

To4spQUuezau{&v{ci de ladi* 
téeâu dcpUintainCèule y ou de la- 
dite eau t&Cc aufll ieule»ou des deux 
meûées enremble-ciedes «lEaiÊinc 

, comme deilus. 

-•• • ■ • » • 

P tenez mouches cantandes, le ^j,^ 
pois dVn efcu , ou demy.cfcu, empur. 
mecccz les en poudre dans vn mor- 
tier, pui$ - mêliez ladite poudte den. 
auec iufEiàate quantité de Ton- 
gucuc ajjuj^ellé BaiîUcon qu'il re* . 
uicQiiiç à cpaiil|ancc de cerat , poui; 
envier. 

prenez vn peu de ladite conjBs» 
dtion^&rc&cudez fut vn peu de toi- 
le ou morceau de taCctas , Ôcqïi £ài« 
^ Aes^ emplaftres que poferez' fur la 
partie félon laduis du médecin. ^ 
" ^lUn ytficAtnre. 
Prenez le pois d'vnercu defdi- ciuque 
tes mouches en poudre , incorpo- ^mpiaf- 
t*2 k» auec le pois de trois ou * * 
quatre efcus de boA ieuain en va 
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j^aorricr , y adiouftanc vne detpic 
CBMerée de l>on-vinaigrc, & en viêz 
commeacIlédi.â. 

«^Tm//^ vcftcdtoire. 

•1 » — 



1r 



j^. Prenez le poids d'vn cfoi de bon- 
' ncjnouftarde , le pois auffi dVn ef- 
eu de caocarides» mettez le tout en 
pouidrc , laquelle meflcrcz. dans 
vn mortier auec demie once de 
bonle«#ain , & vue cuillerée de bon 
vinaigre, & en vfez coinrae def-. 

Soyez aduertis de bien faire eA 
curer & lauer auec eau cbattde le 
mortier & pilon après auoir rois en 
poiidre lefdires canibai:id.cs,& faiâ: 
lefditcscïfiplaftres. 

i » . 

, . ' . . . - : . 

Dcs.lauemens des pieds 

ôc Ïambes. 

I 

fieds&imhespomifxàtier 
je dormir. 
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d'auancage, oa cinq oa fiz poi. 
gnécs d« fueilles de vigne > ou 5. ou 
^. teftes dç pauoc concaiTées, faides 
les bouillie dans vn moy en chaude- Ce jini. 
ton auec fufEfantc quantice' d*cau, "1^"' 5f 
puis ayant bouilly 3; ou 4. doui1« ou^.ù 
ions , vec(ei;ez le tout dans vne - 
grande terrine ^, te on lauera les 
^ieds & iambes de cette dfïcoâiion 
tiède l'eipace dWn bon quart d'heu- 
le.oudemieheure: commençant le 
lauement auec lefdits ingrediens du 
haulcdes iambes en bas. Apres on 
eoueloppera lerdice» iambes Se 
pieds auec vn linge vn peu chaud 
(ans les eiîuyer^remetcant le mala- 
de dans le Ud pour repoCer,lailTant 
lieCdites parties enueloppéescomoie 
dideft. " • * i 

Dgskaks» 

..*■'■ - •■ • ■ ■ , . * 

"* *■•-■•■■' .* . 

h • '. ' ■• . ' 

CHacun fçàtt maimenaiit cômo 
on prépare les bains- d'eau 
tiede,^ les demy bains : partant ic'' 
î n'en parlei^ay point. Seulement 
* P^^tff la^ucrifon d'aii; 
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88 . , leT^eJeàn 
cuiies maladies , les medeciB or- 
doonenc. quelque^fois faire bouil- 
lir racines, herbes, fesiences , fleurs 
& autres chofcs, mettant lefdits in- 
grédient dans vn grand chauderon 
plein d'eaa,& quâd ils ièronc bouil- 
lis on verfed^ la decoâion, &ler<* 
dits tnedicamens clans ledit bain 
ffepaté. 

Touchant les bains fccs» ou eftu- 
ues fciches pour exciter les fu- 
enrs , il y a plufîcurs pcrfonnes en 
cete ville d« Paris qui les prcparenc 
IDO leur maifon auec grande com*; 
modité. Partant ceux qui en au- 
ront befbing , après auoir confal- 
tè le médecin > lej toi('.ttou« 




Eftac des vflenfiUes ne-* 
cjeflaircs ^ux riches* 

■ ■ ■* " ' . ' ' * " • 

PKM H i%.K » M E N X deu:^ 
feringMcs 0ec lems eAuYS 
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l'vne pour fcruir à U mairon auec 
«léîix canons ^'yuoice « i'va pour 
donner clyft ères aux grandes pcr- 
{bancs, & ràacre poucies petites. 

Yn pQtd'eftain à mettre cly ftere 
pour le garder i^l^rechauâFer lors 
que Ton le voudra donner. . 

L'autre fcdngue auffi auec deux 
canons de ouys pour preftçr cba- 
tlrablementaux pauures <}uand ils 
en auront affaire. 

Deux eftamines blanches Ion* 
gufss d'vQ bon quartier chacune^ 
bien pour filées, a l'entour » IVue 
derquelies feruir^ ieulement à pa{^ 
ferlesmiedeciaes^& râutre les de<i 
codions. 

Au def^ujlr ddHi^les eftaminesi 
•n fe pourra feruir de linges blancs 
& propres. 

Jl^eux facs ou tamis j, Tvn pour 
paâtt la çalle » tamariAds > pru» 
nes,6cc. & l\utre les décodions, 
matières de cataplaih^s , & autres 
«Itpiès. 

. Vnpoid^.demarçdefeizç onces 

* • _ % • ■ 

■ .V ' _ . 

t 4l V m 

V 



If Td'decit 
auecJa balance & gtaias de iecoa 
pour peier les medicairncas. 

Deux cCpatulestle fer ^l'vne 4'\^- 
nc moyeane grandeur , & Tiucre 
peci(€, - 
Vne efpatule de bois, 
Vn moyen mortier de marbrera- 
8CC vn piloa dcbôis. < 

Vn moyen mortier de mecail a- 
uecfon piloD.de mefme mariere* 

Vnauue périr mortier de mefme 
macief^'auec Ton pilon. 

Pour les pots de terre ««hauderos, 
coquemarts, poêlions , pour faire, 
les décodions, pciCanes, &c. cha> 
que mefnage en eft.poucueu : que 
s ileaeft befoin de qtielqu vn aioc» 
\fi médecin, vous çn aduifei-aé 



Efiât des mcdkmens mcejfféù- 

ris aux riches. 

Ne liurede bon fcné de Le- 
uant y le meilljpuc coafte tro^ 
liures : l'once neuient à quacce 

fols» . 
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Quatre onces de bonne rheubatbe 
à viagcfols Tonce , le poids d'vn cC- 
eu, ' f.fois 

Quatre onces de bon agaric à dix 
fols l'once > le poids d'vn efcu rç- 
uicnt àvnfoltf.den. 

Deux Hures de boniie eà(reà 40. 
fols la Hure. 

Demie liure de bons tatnacinds* 
8. fols. ■ 

VneHure de l'eleâuaire lenhif , à 
fols l'once. 

Vue Hure de Catholicum doubla 
derheabarbe. . à^f. fols l'on ce. 
Quatre onces de diaphenicum à ^. 
fols l'once* h 

Qu^acre onces de Benedifteà tf« 
fols l'once. 

Quatre onces dehiera diacolocyn 
thidot* à 6, foU Tonce* 

Quatre onces de diaprunis laxa- 
tif ^ - à^. fois l'once. 

Detnfe Uate de tablettes de dia* 
cacchanii à^. fols l'once 

l;es pilules ne çouiU£.onc %ue.çin<| 

fols chacjuc pti fe* ' \ 
Quatre tium de bon miel cm* 



LeMttitm 
mun. 'à4.rolslaliure. 

Vncliqrcdc miel ro(ât. à i, ioh. 
l'once. . ' • 

Voe iiute de miel violât à u ibis 
Tonce. 

Autant de miel metcuiial à vn 
fol l'once. 

Deux liures de fuccre rouge à 5 ou 
^folslaliure. 

Trois ou quatre liures de fuccre 
fin ' ■ à 1 o. fol» la liure. 

Demie liure de iîrop de pauoc 
fimple fols l'once» 

Vnc liure de firop violât, à 4 
tpU l'once. ^ 
Vneboëlle de firop de Capillaire 
4e MontpcUicE, à lois 

>Vne demie liure de firop de 
coings à^.folsl*oc«. 

Vne demie lijjre de firop d^ 
meures-, aut^Rt. 

Vneliaredé firop de rofcs paf- 
lesdeneufin£ufioiis«.à 4.rols roA« 

_ » ~ 

Demie liure dejfirop de cbico* 
téc, quadruple àp r^eubarbc, à jo 
oaufoUrooce., 

■ • « - 



( 



Vn qujiarc de boilTeau d'orge com- 
mune, 5. fols. 

Vneliure d'orge moQdc4. C. k liu. 

Quatre onciss de rcmence d'anis 
verd y» ^Sois. 

Quatre on:Cçs^de fcmcncc de fenoil 

" verd. j.foU, 

Vne liure de (émeoce de lin ;5 . foii. 

AiitaiH de (emence de fouiugtec» 
4.fbls • 

Quatre onces de.femence de me-. 
k)ft , 4 fols.tf .den. 

Quatre onces de /emence de cour- 
, gçs. z. fols é'.dcn. 

Quatre onces de fcmence de con- 

ciMobre i,Xois ^. den. 

Qijatce onces de femence de lai- 
tues 3. fols. 
Quatre once* de {cmerices de ci- 
V (fcmtlle £ ibU^.deQiers. 
Autant de fetÂenee de pauot^ 3. ibis 
Autant de lemenct^djç lardon be^ 

nit. = ; ' j. fols 

Vneoifi^depbiàire temiBua ' 

Autant de.ziozcmbre > 
Atttâmidcclouxdegitofle.' 

Autant dcftoijtnuifcadc. . ; ^ ^- 



^ Le M<d(cm 

Quatre onces (3c canellc, 
Vne liurc d aman^^ès douces. 
Chacun fçait combien les ûx cho- 
• les iurdices valent. 
VneoDcedepiietrc, i.ouj, u 
Quatre onces d'azaru m lo.fôls 
Qu atte onces de maiiic lé.iols 
Demie oDcedecoupciofe 6» den. 
Quatre onces de fel gemmé 4. ou 5. 
lois. 

Deux ou trois iiures de bonne re- 
' queliHe ttayées à 12, foU jahure. 
Demie liurc de rofes de Prouins.8. 
fols. 

Demie liure de violes 10 ou.ii.fols. 
Fleurs de camomille & meliloc qua- 
lité fuffifame. 
Pour cinq ou iîx fols^e tacleuce de 

corne de cerf & d'yuoirc. 
.Vne pinte d'eaurofe, 24.fols. 
Vne pinte d'eau de plantain i<r.foIs. 
Vne pinte dje^de chatdooi: beniil 
*i6.Iols* 

Vne pinte d'eau de fcabieufe. i6à 

fol. ^ . , / 

Vne pince debon vinaigre rofat^oa 
autre bon vinaigra commun» 



. # 
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Deux onces de.conf cdion d 'yacin - 
the à Ao.rois l'once 

Deux ou trois onces de bonne the- 
tia(^uè à 31. fols l'once. 

Vne once de confeâion d'Alker- 
mes. à 33^i. l'once. 

Deux diagnaes j ou demie once de 
bonbezoarc , la dragme^ laquelle 
contient yi.gratns, coufte trois li- 
ures; audit pcix , le grain ne reuienc 
qu'à vn fol au plus. Mais pour vous 
dirc .cequi me femble du bczoart, 
ie confedé auec plufieurs fçattans 
petfonnages que i'aymetois mieux 
doner 10 ou iz grainsplusou moins 
'de b5ne theriaque à ceux qui font 
affligez <:de fiebures pourprées 6c 
malignes , beuuans pat deflus vn 
verre <l'oxicrat » ou vn verre d'eau 
dans lequel on [aura exprimé le ius 
d'vn bon limon , que non pas tren- 
te grains de bezoart , d'autant que 
l'expérience d<( iU theriaque iifX 
maladies vcneneufeis , peftilenciel- 
les,malignes,venins ^poifotis 
eft expérimentée de plafieurs fic- 
elés ; Celle du bczoait eft encoxes 
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îâceitaine. loinâ. aufll que Jedît 
bczoart cft fouucnt fophiftiqué, & 
au lieu que vous penrercz auoir 
a chepté du bon bezoart, vous au- 
rez achepté du ciment, de la terre 
^ou plallce ain/î préparez , comme 
l'ondiâ: que les luiis |de Cothftan'^ | 
tinoplefontpoutlefalfificr. ! 

Toutesfois aux petits enfans lef* 
quels Ibnt di&ciles à prendre de 
ladite thetiaque à eau de Ton i 
gouftqui leur fera peut eflre defa- 
greable , oii vi^ra dadit bçzoart 
pourueu qu'illoitbon. . ' | 
<^uatre onces de cire neufue|. fols "% 
Quatre onces de cire blanche é.fols 
Peux ou trois onces d onguent po* 
' puleum* àz.iôls l'once, ' 

Peux onces d'onguët rolât de mef^ 

n)C,trois ou quatre fols l'once. 
Quatre onces de bonne thereben- 
^ncdeVenire. ài.rolsrôce. 
Peux liurcs de boa huile 4- olif , à 7. 1 
• ' folslalîure. 

Vncliure d'huile rôfat. ié.roIs. 
[^pftliuxed'biule'vioUr.^ x^.fols. 
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cbaritdilt, ^ 
Vne liurc d'huile de coings i^Jbls 
Vne Uure d'huille de millepeccuis» 

Vne liure d'huiUc.de camomille 

itf.fols, ' • 

Vne liure d'huile d e lys. K^.folf • 
Vae liure d'huile de rue. iC. CoU 
Vne pinçc d'huile de noix i^SoU 
Vous aurez chez vous dauantage 
defdits medicamens de autres^def* 
<}tt«!s voftre médecin vous adui^ 
ra nonfeuleraencpouc voftre mai* 
fon.» n^ais au (fi pour en diâcibuer 
charitablement aux pauures auf- 
^ueU CD doif ayder , «comme gra«* 
(uicemenc & charitablement ie 
' VOUS donne, ce mien labeur» ' . 



L 



1 S geus de i^diocce qurf - 
auront toufiours chez eux vk 



g" — ■ ^ V %i 

lermgcaucctés dçuxicanôni. d r- 



0 UTdeâttm 

Qtnttc onces ou demie Liurc 4e 

bonfené. 
- VniBliutccl€boncca(rc<ieLcuant. 

Quatre onces de'feooil vtri ou 

anisvec<i« 
Peux ou crois lijjtcs de boa mi4 

'Commun. 
Voelijire de fuccre rouge. 
Deux onces de bonnç rbeubaxbe. 

Autant ie bon agaric. 

Demie once de zingembre;» 

Vnc once dé cancUc. 

Vnc Uure de bô (itop àtt tores paf^ 

les de neuf înfufions. ^ 
Vne liure de (îs;op.violac. 
Vne boefte de (irop dé Capillaires _ 

deMoBtpelier* 
jpcux e;ices de boane theriaque. 

Quand on aura^befoing d'autres , 
mediicamens que les fuMits^-canc. 
teples que coit^pofi»^ le medecia 
«irpus.lç&iiidiqâècà. 



/ 



IL «ft neceâaice que tous ceux 
qu^oadcf&ojqiijfeM voe,£> 



9 



tj{iguci la itiaifon, S>c fçacki^oc fii- 
ic ôc donner clyfterc, ou ayc^t 
gens poux ce faire , tant pou|?1es 
maladies qui aciiuenc ioofiiae- 
,incni y . Ufquellcs ont beroing 
promptementdc et remède^ que 
parce que fe feniantdeU'rei^ingtie 
fl'autruyilaquelleaprcs anoir peuiC 
cftte fecuy à bailler dy ftec* à~ vu 
yeroUé ou pcftiferé , ou malade 
d*Hnc fiebvrc pourprée , ou cl'vnc 
^yienccricy ou petite rerolle» oit 
rougeolle, ou aur^jcte^ vlccies qm- 
lingsjficsjfiilules auikge,ou autre, 
:inala4ie eôtagiéttfei (ans auoir efti 
neuoyéeilauee» & efchaudéç^ 
v*us VMBdra vn peu s^ftti , Qu~lur 
l'iieure nierme donner clyftete. Ce 

2ui eft bien i craindre. £c fe peut 
lire que cet £âé pa(fé quelques 

««rfonnes fe portant bien, ayaat 
, cibin d'vn tel remède > on leur en 
ftvroicdonnéjla feringue & canon 
venant fraichement feruir à vn j^On^ 
^ifer^^dontferoitenruiuy la pelle 
à çf||||à^ à Idurs familles» & ^l^ii- 
^tvL^^^^^ VLiS]^Mle pas feuleî 
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lee ' Li lnUdtciê 
ment de ce.ce maladie Ià> m jiis aul& 
des autres maladies concagieures. 
Pattant chacun en dottauoir chez 
foy pour les fuldites raifot» brief« 
uement déduites ^ 6c ne la prefter 
qu*àgcns3ueron cognoiftra. ; 
cotés deuant que s'en feruir , par 
aptes on les doit bien efcbaudec & 
lauisr.' £t pour ceux qui n'ont la 
commodité d'en auoir; corne ceux 
des bfaàmps , tes eftrangers &6 vo- 
yageuts, deuant qfiede receuoir 
ctyIletcs,iUdojuencbien faite ne> 
toycr lafetingucdc canbns^comme 
dideft 

Î' E médecin doit pt endre plaifit 
^d'enfeigneràfaire & préparée^ 
lèsr(:tpedesàian;niron,pouc qaà^ 
trcrâiroBsXâptemiereeft que les 
mcdtcàmcns feront bons éc Rde- 
kmentpreparez. La (àconde qu'il 
verra l'opération d'tceux telle qu'il 
aura delité;La troiiîefme le malade 
en receuca de i'alegemcat. La qua^ 

♦ 

^ Digitized by Google 



Ir Mtênm loi 
' triefinc le malade fera pcQfé tuf» 
gh & mundèi auec û peu de frais 
(fans toutefois y tien efpargner de 
ce qui (èra necefTaire à fa fantc ) 

• qu'il aura grande occadô de ioiier 
jDieu quandil fera guery.Atnfi ont 
laii^tios anciens medecins^&ceux 
mermes qui depuis peu font dcçe^ 
dez» lefquels ont toujours vt(ci.à 
reftititei la unC|é aux malades » &C 

* cofiferuc icelle aux riches, medio* 
cres, & pauurei,auec peu de fraiz^ 
gardant leurs vies , & efpargnant 
leurs bourlès. Ceft pourquoy le 
Médecin aind faifant aura la bene-* ' 
diâion de Dieu^dc du peuple. 

* 



Digitized by Google 



\ — - • 

Lo V Y S par la gracç de Dieu 
Roy de France &c de Nauarre, ; 
à nos atnez & Féaux Conretllers \ei 
gens cenans noftce Couc^de Parle- 
ment, Pceuoll: de Paris , 5c cous au- 
tres nos iuiliciers ^ officiers qu'il; > 
appartiendra , Salât; Noftre amé 
& teal PhtJU»ert Guybeit Efcayerj 
Poâeuc Régent en la faculté de 
Médecine de pariSj nous a remon- 
ftré qu'il auoic composé pour le . 
bien du public/^ rottUgem|t4^ 
l^uutes malades» vu petit liute ia-r 
ticulé , U Midcctit chxriuble , «nfei'- 
gndM U ^Mtert de faire & préparer en 
U nuifméuee faàhtt & peu de fimit les 
remèdes propres ^ utmes mdiâMeS ffelo» . 
fdduii dfê medeân'ùrdiaMte* Augmen- 
té aufli par luy de nouue^iu de plu- 
sieurs remèdes neceâaires , tant 
pour les rickes que pour les paù- 
utes. Enlèmbile d'vn eftat des 
vAçnflUes medijcamens tao^ 
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fîmples que conapofez que Vo doit 
aupir chez foy , tant aux champi 
qu'à la' ville , auec vn notable de 
charitable aduettinement au pu- 

.blic ,&c. lequel il d^fireroit faire 
imprimer &c mettre en lumière: 

.Requérant fur ce nbs lettres a ce 
neceflTaires. A ces caufes nous auôs 
permis & odroyé , permettons & 
odroyons de grâce fpeciale, pleine 

= puiflancc & auihorité royale audit 

; Guybett de faire imprimer &c met- 
trc.en vente par tel imprimeur Ôc 
libraire que bon luv (emblera du- 

{ rant le temps de lix ans,a commen- 

l ccr du iour Ôc datte qu'il fera para- 
cheué dlmprimer,fài(ànt deffenfes 

' à tous autres imprimeurs Ôc hbrai, 
rcs d'imprimer ou faire imprimer 
ledit 4itire durant ledit temps (ans 

ic confentement dudit Guybert, 
fut peine de con^fçation des exem* 
plaircsjd'amandc arbitraire,(5c def- 

:ipcns d ommnges '& Hnter efts. " Si 

-vous mandons que de noftre pre- 
fcnt priuilege »-& du côtenu en ke-*^^ 
luy vous fouffiici U faciez ledit 



Ouybert , k les ayant charge 

luy iouyr,& vferplainemét & pai- 
' fiblcmcnt» ÔC à ce faire 5ç foufîcit 
contwignci tous ceux qat pour ce 
.feront aironttaindre. Nonobftant 
' ©ppoitions ou appellations <juel- 
conqacs : & fans prciudtçc d'icel- 
Ics, Voulons en outre qjie inetwirt 
au commencement 00 à la fia dudic, 
liurc ces ptefcntes » ou bref ^ttai^ 
d*icclles,qu'clles foiét tenues pour 
fignifiecs , ôc venues à la cognoifr 
fance d'vn chacun. Çac tel cftno- 
ftre plaifir. Donné a Paris le ao. 
I^ur de Septembre, l'an de grâce 
mil ûx cens vingc-trois»6c déno(|i?c 
t/cgnc le «luatQMieliBf . . 



PacieConfeil 

Vbrsorx^ 





iLTO» fieat Giiybérrà cboiâ 

'l^oglois pour imptimcr & ycnarc ic 
fufdiâ liqw^au^uelilA'ficdéfoii pxitti* 
ifgc pour en iouu le temps poac.pU 
fttlay . ' acflé a<^h«fi4d'impcimûr.pouc 
l^Uiiiieieiois Ic pXÇiB^C' Septcm^c» 
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X A B L E 

DE. CE QVI EST" 

CONTEN V EN CE 

petit Liuret. 

* 

L'Epiftrc liminaire déclarant lepro** 
fie & nilité du contenu en ce petit 
liurct. ' foi.}, 
^ M^nicrc de faire clyftctes» ^ - P^g 7 
Minictc de préparer fuppoiatoifei^p. ly 
Rcmcdc cwttin pour Utcher le ventâ t 
/ dexcu»quiIbncconltipeZ|gc oein;^ 
l moins Re veulent Wr de clyfterc$, 

; Manière de taire inieaioiis pag. 
Maflicre de faire ^effaircs, P^g-tf 
j^laniere de faire ptilane iîmple pour le 
boire ordinaire. pag. té 

, Manière de faire eau d'orge, pj^, 
Manière de préparer le laid clair pour 

bien rafraifcbir. 
Manière de prendre le belàarr, 8c ce que 
CQ^fteie grain» il 
M anière de taire hydromel fimple gt 

composée, _ ' P^S*|y 
Manière de faire ptiQines laxatiuesabid. 
Manicccde faire eaa de caiïie. pD^ 



T A B L E. 

M«ai<rc de préparée oo àe rkeubarbf. 

Bouillon de fcné purgatif. p«g.4» 
Manière de faire & prcpatet médecines 
laxatiucs de diocttès façons , & à pea 
de frais. ' * - P«g (4l 

Manière de faire bols de cafle, pag. 49 
Manière de Faire voniKeires, p«8^ 
Manière défaire maiticatotreSt pag /4 
Maaieredcjiitcgargarilmes, P^g-^ 
Manière de faire çpnnlûons. pap y »; 
Manie/e défaire laift d'amaode8,j»a.^ 
Manière de taire orge mondé, pag *^ 
Manière de faire tablectcsde fuc^e roi 

Manière de faire frootal. ça btndca» 



pag. < 

Manière de faire roxicrat. pag« 
M^ere de faire TOiirrhodi». g*g'*y 

^Manière de faire Bpitlienicsî < • 

Manière de faire ttcrnataroâres, pa.7i 
Manicre^ic faire faméesou P«rfoms. 
M tpicre de faire fomeDtatioB$& lachct» 

Manière de faire catapîaftncs. pag ^Z 
Manière de faire linîroens, P«g-<tf 

Ynguenr excellent pour j*^'^"^^'^*> f ^ ' 
• ne bonne & charitable djiBifrifelic 
demeurant aux FauU bourgs 
Germain des Prex. ~ >bîd 

Manière de faire cent nfuickifbnc flc 
4c bon odeur, 



T A B L E. 

Manière de fafrecolyres. f*ë**J 
• Manière de faire veficatoirc<v ^ P»g *^ 
Des laucmcns des pieds & ïambes/ p. i( 
iPes bains. 

Efttt des vftenfillcs nccêfTaires que l«s 
ricbcs doibuCDt Aooii en leur maifoa, - 

£fUt des medigamens qoe ]es riches 
doioent auoir ca leur maifoa pourlâ 

necefTité îO 

EttatdesTftenfiiles & mcdicamcns ae- 
ceffaices aux pecfonnes de médiocre 
qaaiité. pag-97 
Adnextigement notable & charitableau 

public. pag-9» ' 

Adaettiâemcftt aux médecins, pag loo 
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